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Innovation og iveerksaetteri
saetter sine spor pa den
danske glverden. Nye
bryggerier pibler fortsat
frem. |1 2006 lancerede danske
bryggerier 470 nye ol.

Side 6

Fortsat vokseveerk

To nye bryggerier melder sig
ind i Bryggeriforeningen.
Dermed har foreningen 29
store og sma bryggerier og
laeskedrikfabrikanter pa
medlemslisten. Flere er

pa ve;j.
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Kilder giver unikt vand
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1.870 kilder giver Europa naturligt mineralvand. Danmark tegner sig for 11 unikke kilder }5{.;”'5.;- %ﬁ?{?
og placerer sig malt pr. indbygger midt i feltet af kildevandslande. Topscorere er Ungarn fi g_m o @ 'i-:,
og Tyskland, mens Finland og Estland indtager bundplaceringen. Sammensaetningen af ‘h ﬁ&’iﬁ ‘;j'
naturligt mineralvand er unik fra kilde til kilde og skal fra det pumpes op af undergrun- rﬁii?f'ﬂamﬂi‘fﬁ'
den vaere sa rent, at det stort set kun ma filtreres. el
Vand pd flaske, side 2-3 Mere uddannelse

til nye bryggerier

Professionel glsmagning og
fejlfinding er pa programmet,
nar Bryggeriforeningen og
Den Skandinaviske Brygger-

FO foc | d re a&2n d rer un g es d I’I kkeva ner hgjskole gennemfeorer kurser

for alle danske bryggerier.

Danskernes alkoholvaner er under forandring. Nydelse og kvalitet fortraenger gnsket om Side 4
at drikke mest muligt, billigst muligt. Foraeldrenes sendrede drikkevaner viser sig nu hos
unge, der drikker mindre og senere. "“Opmuntrende laesning,” siger Bryggeriforeningen.

Unge & alkohol, side 5

Sundhedspris til vandproducenter LEDER, SIDE 2
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Sundhedspris til vandproducenter

| denne og de kommende maneder markedsfarer
bryggerierne vand intensivt. Det afslutter et ar, hvor
vand er blevet markedsfgrt langt mere end andre ar,
fordi bryggerierne introducerer nye kildevandsmaer-
ker.

Med markedsferingen folger kritikernes rituelle
stammedans med kritik i @st og vest. Vand pa flaske
er dyrere end vandhanevand. Vi kan ikke smage for-
skel pé den ene og den andet type vand. Og vand pa
flaske er bare vand fra undergrunden.

Man skal aldrig forklejne sine kritikere, nar de isce-
neszetter sig selv som den lille dreng i Kejserens nye
Klaeder. Men helt zerlig... Hvem tror, at godt dansk
vand er faldet ned fra himlen som regnvand eller
overfladevand i sger? Hvor skulle godt vand komme
fra, hvis det ikke kom fra gode, unikke vandreser-
voirer i den samme danske undergrund, som ogsa
vandveerker henter vand fra?

Man skal aldrig forklejne sine kritikere, ndr de isceneszetter sig selv
som den lille dreng i Kejserens nye Kleeder. Men helt arlig. .. Hvem tror, at
godt dansk vand er faldet ned fra himlen?

Kvalitetsforskellen pa naturligt mineralvand med og
uden brus pa flaske og vandhanevand er, at natur-
ligt mineralvand skal veere fadt med sin hgje kvalitet,
karakteristika og sammensatning og kunne fores
tilbage til ét bestemt reservoir. Vandet skal fra det
pumpes op af undergrunden vaere sa rent, at det
stort set kun ma filtreres.

Dette efterar gennemforte danske vandvaerker det
forste Dansk Vand Grand Prix, hvor kendere hyldede
smagen i vores drikkevand. Selvfglgelig smager fo-
devarer - ogsa vand! - forskelligt. Derfor er det lidt
pinligt, ndr anerkendte kokke ger sig til talsmaend
for, at vand fra forskellige kilder smager ens. Mest af
alt udstiller madelskerne sig selv som fagmaend.

Nar det er sagt, skal jeg veere den forste til at aner-
kende, at vi som forbrugere ikke er treenede nok til
at smage forskellene, og at de fleste af os fortsat ikke
skelner imellem vand fra den ene eller anden kilde.
Derfor er det ikke underligt, at vi forbrugere oftest
k@ber vand pa flaske som et convenience-produkt,
fordi det altid er koldt, rent og velsmagende. Og sa er
det lige til at tage med sig, nar man er pa farten.

Ernaeringsfolk opfordrer danskerne til at drikke mere
vand af hensyn til folkesundheden. Bryggerierne
markedsferer vand pa flaske, fordi det er et godt al-
ternativ til kaffe, juice og sodavand, nar man er pa
farten. Med markedsfering @ger vi danskernes op-
maerksomhed pa at drikke vand. Det har mit lokale
vandveerk aldrig gjort. Frem for at danse stamme-
dans i lante klaeder, burde kritikerne arbejde for, at
vandproducenterne far en forbruger-, ernaerings- og
folkesundhedspris.

Niels Hald
Direkter i Bryggeriforeningen
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VAND PA FLASKE

Antal indbyggere pr. godkendte kilde .
til naturligt mineralvand i Europa o (antal kilder)
2

Irland -
1.369.667 (3)  Storbri
5

Holland
1.482.364

Portugal
478.591 (22)

Finland
5.237.000 (1)

Estland

1.347.000 (1)
Letland
1,153.000 (2)

Sverige
1.126.375 (8)/’

2

1.870 kilder giver Europa unikt vand

1.870 kilder. S& mange godkendte kilder til udvin-
ding af naturligt mineralvand findes i Europa. Med
872 godkendte kilder er Tyskland den klart storste
vandnation efterfulgt af Italien, Spanien, Storbritan-
nien og Ungarn. Malt pr. indbygger topper Ungarn
listen med en kilde pr. 95.000 indbyggere. Finland og
Estland skraber bunden med kun en kilde hver.

Med vores 11 godkendte kilder til udvinding af na-
turligt mineralvand ligger Danmark malt pr. indbyg-
ger midt i feltet med en kilde pr. 492.000 danskere.

"Der findes ingen enkel forklaring pa, hvorfor for-
skellene imellem antallet af kilder er sa store. Europa
er delt syd for Krusa. Landene syd for Danmark har
et stort forbrug af vand pa flaske, mens vi i Skandi-
navien, Storbritannien og Irland har et begraenset
forbrug. En del kan forklares med forskelle i varme-
grader en normal sommerdag. Det hgje antal tyske
kilder kan ikke ses isoleret fra, at Tyskland har mange
mindre, regionale bryggerier. Der er forskelle i kva-
liteten pa drikkevand i Europa. Og endelig er vores
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forbrug af convenience-produkter forskellige. Vand
pa flaske er koldt og bekvemt, ndr man er pa far-
ten. En del af forklaringen finder vi derfor ogsa i, at
vi endnu ikke har et lige sa stort liv uden for vores
hjem, som vi oplever sydpa,” forklarer Mariane Furbo,
fodevarechef i Bryggeriforeningen.

Naturligt mineralvand er vand udvundet fra under-
grunden eller fra et naturligt fremspring og er derfor
beskyttet imod enhver risiko for forurening. Vandets
sammensaetning, temperatur og karakteristika i kil-
den ma ikke andre sig over tid og sted, og er unikt
for hver kilde. Under aftapningen ma vandet ikke be-
handles eller desinficeres. Det er kun tilladt at fjerne
eller tilfgre kulsyre.

Ogsa dansk vandhanevand er af hgj kvalitet, men
adskiller fra naturligt mineralvand ved ikke at vzere
underlagt samme hgje krav til kilden og dermed van-
dets sammensaetning, ligesom det ikke er forbudt at
desinficere vandet.

Godkendte danske kilder
Aqua d'or-kilden, Brande
Aqua Well-kilden, Skeelsker
Arnakke Kilde, Silkeborg
Denice-kilden, Brande
Egekilde, Fakse

Harrilds Kilde, Brande
Hedekilden, Brande
Iskilden, Skanderborg
Kildeveeld, Saltum
Vinten-Kilden, Horsens
Skovkilden, Brande
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EU-kommisseer roser
sodavandsfabrikanter

Sodavandsindustrien er blandt Europas foregangs-
brancher. EU’s forbrugerkommissaer Markos Kypriano
roser nu sodavandsindustrien for dens initiativer
imod fedme og for mere fysisk aktivitet. Baggrunden
for rosen er industriens feelles markedsfaringsregler,
hvor industrien afstar fra at markedsfere sig imod
bern. Til Financial Times siger forbrugerkommissaer
Marcos Kypriano:

"Vi star over for et komplekst problem, der ikke kan
lases med lovgivning, men kun ved at arbejde sam-
men pa nye mader. Vi har alle et ansvar [for at lgse
problemerne med overvaegt, red.]. Hovedopgaven
er at give folk et valg imellem forskellige produkter,
giver dem mulighed for at foretage oplyste valg og
at uddanne dem.”

Danske bryggerier indferte i foraret 2005 markeds-
feringsregler som de forste sodavandsfabrikanter i
Europa og som den fgrste danske fgdevareindustri.
Siden har DI's Fgdevareindustrien indfert lignende
regler, ligesom bade de amerikanske og europaiske
leeskedrikforeninger i efterdret 2005 indferte mar-

kedsfgringsregler.

Haeder til bryggeriers
arbejdsmiljgindsats

Bryggeriernes arbejdsmiljgindsats modtager ros fra
arbejdsmiljokredse. Projekt Pladsen til Kassen er et
af tre nominerede initiativer ved uddelingen af arets
arbejdsmiljepris. Bryggeriernes projekt har mindsket
belastningen pa bryggeriernes chaufferer med 80 %
ved at rette fokus pa smalle keeldergange, trapper og
andre vanskelige indgangsveje til butikker og forret-

ninger.

Bryggerierne har siden ar 2.000 vurderet sine 25.000
kunders adgangsveje og efterfglgende besggt 5.000
kunder og konkret radgivet dem om, hvordan de

skaber sikre adgangsveje for leveranderer af alt fra
ol til ked, grent og kolonialvarer. Projekt Pladsen til
Kassen har samtidig udviklet en trappekravler, der
koster det halve af eksisterende modeller pa mar-
kedet. Med trappekravleren kan leverandgrer typisk
levere varerne pa eksisterende lagre uden at skabe
arbejdsmiljeproblemer for chauffererne.

Bag projektet star Bryggeriforeningen, Carlsberg,
Royal Unibrew, Thisted Bryghus og Bryggeriet S.C.
Fuglsang.

Nye kurser fra Skandinavisk
Bryggerhgjskole

Med udviklingen i glverdenen er uddannelse igen
blevet alfa og omega for danske brygge-

rier. | disse maneder afslutter 16 bryg-
gere fra nye, danske bryggerier deres
uddannelse som diplombryggere fra
Den Skandinaviske Bryggerhgjskole.
Skolen har siden 1925 uddannet bryg-
mestre til bryggerier over hele verden

og gennemfgrer i dag malrettede kurser for
bade nye og garvede professionelle i lverdenen.

Den 23. og 24. januar gennemfgrer Bryggeriforenin-
gen og Den Skandinaviske Bryggerhgjskole et en-
dags smagseminar for medarbejdere pa alle danske
bryggerier. Deltagerne laerer pa seks timer professio-
nel glsmagning, genkendelse af de 15 mest alminde-
lige positive og negative aromaer og genkendelse
og beskrivelse af mindst fem gltyper. Kurset gen-
nemfgres af FlavorActiv.

Prisen er 850 kr. for med-lemmer af Bryggeri  for-
eningen og 1.500 kr. for ikke-medlemmer. Kontakt
til: Mariane Furbo, mf@bryggeriforeningen.dk eller
tlf. 7216 2430.
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UNGE & ALKOHOL

Unge tager fornuften med til fest

Alkoholforbruget falder blandt de unge. Halvdelen
af de 16-20 arige unge har et begraenset alkoholfor-
brug pa under 7 genstande om ugen - andelen af
drenge med et stort forbrug er faldet med 20 % fra ar
2000-2004. Feerre unge har i dag tidlig alkoholdebut
end for fem ar siden. Det viser Sundshedsstyrelsens
og Kraeftens Bekeempelse seneste MULD-rapport om
unges livsstil og dagligdag 2000-2004.

"Rapporten er virkeligt opmuntrende laesning. Den
viser, at unge og deres foreeldre har forstaet budska-
bet og andrer deres adfaerd. Alkohol herer ikke til i
barndommen og de tidlige ungdomsar. Og alkohol
skal ikke drikkes som saftevand, men i moderate
maengder, sa man far en god og sjov oplevelse,” siger
Niels Hald, direkter i Bryggeriforeningen.

Udviklingen er resultatet af et langt, sejt traeek. Med
introduktionen af salgsaldersgraensen pa 16 ari 2004
fulgte en langvarig kampagne om unge og alkohol.
Samtidig indferer flere og flere ungdomsuddannel-
ser alkoholpolitikker.

"Vores holdning til alkohol er under forandring. Det
handler ikke leengere om at drikke mest muligt,
billigst muligt. | dag vil vi have mindre, men bedre
alkohol og bedre oplevelser. Vi er blevet meget be-
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vidste om, hvad der er acceptabel og uacceptabel
adfaerd. Man skal lede leenge efter selskaber, hvor

GODA

en bordherre blarer sig med at veere spritbilist. Og ~ Gtade Alkchaldringer

der er langt mellem foraeldremader, hvor foraeldre  GopA arbejder for at fremme

god alkoholkultur og reducere

til de zldste folkeskoleelever ikke vil saette graenser

misbrug. Blandt foreningen
for deres unges alkoholforbrug. Vores egen adfeerd  i,gsats omrader er unges
og holdninger smitter nu af pa vores borns. Set med  festkultur, alkoholpolitikker pa

. holde f fok ungdomsuddannelser og
vores gjne er opgaven nu at holde fast og fokusere " L - etog
pa den 7.-del af de unge, som har et for stort alkohol-  finansieretaf bl.a.
forbrug,” siger Niels Hald. Bryggeriforeningen.

www.goda.dk
Mens alkoholforbruget blandt unge er inde i en god
udvikling, er forbruget hash stort set usendret. De un-

ges forbrug er i dag pa samme niveau som i ar 2000,
men flere unge prover hash en eller flere gange.

De 16-20 ariges alkoholforbrug

o4 ?

28,6 %
Mellem

Andel med forbrug >21/14 genstande & Q

Gymnasium 16 % 1%
Erhvervsudd. 22% 16 %
Ikke under udd. 28 % 14 %

Kilde: Sundhedsstyrelsen 2006
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DET GRONNE DANMARK
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470 nye ol skaber dansk Beercon Valley

2006 er blevet endnu et rekordar i den eksplosive
danske glverden. Hele 470 nye @l sendte danske
bryggerier pa markedet, og 32 nye bryggerier er ab-
net. Dermed er antallet af danske bryggerier vokset
fra 19 til 85 pa fem ar. Danmark har nu lige sa mange
bryggerier pr. indbygger som Tyskland.

n

Som samfund efterlyser vi ofte vaerkseet-
terand og innovationslyst som mangelvarer.
Velkommen i glverdenen - her er alt, hvad hjertet
begeerer.

"@lverdenen gennemlever en fantastisk udvikling.
Som samfund efterlyser vi ofte ivaerksaetterand og
innovationslyst som mangelvarer. Velkommen i ol-
verdenen - her er alt, hvad hjertet begzerer. Vi har alt
fra enkeltmandsvirksomheder med udspring i villaen
til enkeltpersoner og grupper, der forfglger en drem,
og nu ogsa Danmarks forste begrsnoterede spe-

cialelsbryggeri med en markedsvaerdi pa 140 mio. kr.
Det er ikke tilfeeldigt, at Danmark har faet tilnavnet
Beercon Valley,” siger Niels Hald, direkter i Bryggeri-
foreningen.

Trods den uhgrte vaekst i antallet af bryggerier og
iveerksaettere er ingen bryggerier lukket.

" flere ar har standardspergsmalet veeret, hvornar
markedet er maettet. Der er ingen grund til at tro, at
det er nu. Indtil videre udmaerker glverdenen sig ved
at veere en iveerksaetterbranche, hvor ingen ivaerk-
seettere har drejet ngglen om," forklarer Niels Hald.

Den danske specialelsbelge er fa ar gammel. | USA
har specialglsmarkedet veeret i fremdrift i 20 ar. For-
ste halvar i ar var seerlig godt med en vaekst pa 9,5
%. Og selvom 8 mikrobryggerier og 26 brewpubs er
lukket i ar, er 27 nye mikrobryggerier og 38 nye brew-
pubs dbnet, sa USA i dag har 1.409 bryggerier.
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Bryggeri blev undfanget i @strig

Selv kalder de det en strgtanke efter en lang dag
pa skipisten. En gruppe venner fra Holbaek drak en
ukendt, men velsmagende og tydeligvis inspire-
rende gl under en skiferie i @strig i 2002. Snakken
gik, og vennerne blev enige om, at Danmark havde
brug for flere bryghuse. | dag har en gruppe pa 32
A-anpartshavere og endnu flere B-anpartshavere ab-
net Holbaek Bryghus i keelderen under restauranten
Bryghuset No. 5, der er den stgrste aftager af bryg-
geriets ol.

“Ingen havde forestillet sig, hvad den aften i @strig
faktisk affedte. Efter skiferien tog fire mand til glmes-
se i Nirnberg og vendte hjem med priser og kon-
takter. Vi fik kontakt til Sven Dyre Vaa, der har veeret
brygmester pa bade Carlsberg og i Royal Unibrew.

Fynsk familiebryggeri

Udefra ser man tydeligt, at Indslev Bryggeri har mere
end 100 ar pa bagen. Indenfor funkler det restaure-
rede bryghus med sit nye Kasper Schultz-anlaeg og
vidner om, at noget er sket, siden det gamle lokal-
bryggeri i Indslev ved Middelfart i 1973 bryggede
sin sidste stakitel og drejede ngglen om. | drene der
fulgte stod den pa sodavand, som bryggeriets nye
ejer drak i sin barndom og ungdom i Indslev.

n

Vi har meldt os ind i Bryggeriforeningen, for-
di det giver os et godt netvaerk, fordi vi er specia-
liserede i at brygge ol og ikke beskaeftige os med
jura og politik.

ANDERS BUSSE RASMUSSEN, INDSLEV BRYGGERI
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Og for vi fik set os om, stod vi med forkebsret til et
bryggeri,” fortaeller Vibeke Fentz, naestformand pa
Holbaek Bryghus Aps.

1{4

Vieretlille bryggeri og ser vores medlemskab
af Bryggeriforeningen som et vigtigt signal om, at
visom branche ma stdsammen. Vier et feellesskab,
hvor bade store og smd kan bidrage.

VIBEKE FENTZ, HOLB/AK BRYGHUS

Sven Dyre Vaa bryggede de forste bryg med Elisa-
beth Gottschalck, der i dag star for brygningen og er
bryggeriets egen mesteruddannede brygmester. @I
fra Holbaek Bryghus kan kebes i Restauranten Bryg-
huset No. 5 og i udvalgte butikker i Holbaek.

helliger sig hvede

"Min oldefars bror byggede bryggeriet i 1897. Ideen
til at gendbne det fik jeg pa Landbohgjskolen, hvor
jeg og flere andre bestyrede en af kebenhavns stor-
ste specialglsbarer, A-vej pa Landbohgjskolen. Det
var en af de fa studenterbarer med glsmagninger.
Det raekker selvfglgelig ikke til at abne eget bryggeri,
sa jeg holder mig til administration, salg og markeds-
foring. Brygmester Stefan Peter Stadler star for ollet,”
forteeller Anders Busse Rasmussen, direkter pa Ind-

slev Bryggeri.

Indslev udmaerker sig ved at veere Danmarks eneste
bryggeri, der specialiserer sig i hvedegl. Det szetter
ikke mange begreensninger. Bryggeriet har formaet
at brygge bade sin juleal og en sort stout pa hvede-
malt. Det er lidt af en bedrift, som ifglge bryggeriet
giver dets gl bade rundhed og et blgdt udtryk.

-

INDSLEVBRYGGERI

FAMILIETRADITIONER SIDEN 1887
*
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E-Nyt fra Bryggeriforeningen

Julegl saetter rekord

Antallet af julegl saetter i &r ny rekord med 100-150
forskellige juleol fra danske bryggerier. Arsagen er
eksplosionen i antallet af bryggerier, der alle saetter
en are i julegllet, der er blevet for glverdenen, hvad
haute couture er for modeverdenen. Med julegllet vi-
ser bryggerierne omverdenen, hvor kompleks, duft-
og smagsrig ol kan veere. Arets julebryg er markere
end for fa ar tilbage og rige pa duft og smag af blandt
andet krydderier.

Ned med den strittende lillefinger

Danskerne har tabt deres hjerte til julegllet. Bryggerier-
ne melder udsolgt og detailhandlen fortzeller om en for-
dobling af salget af specialgl fra 2005 til i ar. | flere anmel-
delser af julens gl og vine anerkender (vinjanmelderne,
at gl passer bedre til julebordet. Eddikebaseret garniture
som f.eks. redkal og vin danner en sursed lage i mun-
den, som klistrer smagslggene til. @l renser smagslage-
ne. Brygmestre er oftest til bade el og vin, og anbefaler
ol til julebordet og mad fra f.eks. middelhavskakkenet til
forste klasses-vinene i juledagene.

Sundhed er noget vi drikker

Med titlen "Sundhed pa flaske” tager Sygeplejehisto-
risk Museum i Kolding sundhedsgllet under kaerlig
behandling. Sundhedsal var en maltekstraktgl med
lav alkoholprocent pa 2 % og stort sukkerindhold og
derfor velegnet til fedekure efter seerligt tuberkulose.
Sundhedsgllet blev givet som helsemiddel pa dan-
ske sygehuse indtil slutningen af 1800-tallet.

Modtag aktuelle nyheder og kommentarer om gl, laeskedrikke
og bryggeriverdenen. E-nyhederne er et supplement til
Nyt fra Bryggeriforeningen og udkommer 15-20 gange arligt.

Tilmeld dig pa: www.bryggeriforeningen.dk
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