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8. Skjærefjøler De funksjonelle skjærefjølene er fremstilt i eksklusivt eiketre, og er forsiktig oljebehandlet. Veil. pris fra kr. 449,- 9. Form Serveringsformen fra Weber® Style™ er laget i samme enkle 
designlinje som pepperkvernene. Formen har en gummibelagt, sklisikker arbeidsfl ate. Fås i svart eller rødt. Veil. pris kr. 399,- 10. Lifestyle lighter Eksklusiv oppfyllbar lighter i rustfritt stål. Uunnværlig i 
ethvert kjøkken. Veil. pris kr. 329,- 11. Souffl éskål Ild og grillfast kvalitetskeramikk laget i en moderne og praktisk design, som er skapt til å grille og servere i. Souffl éskålen er bra til dressinger og garnityr 
eller som porsjonsskål, til f.eks. grillet potetmos. Diameter 10 cm. Veil. pris kr. 169,- 12. Grillfat av keramikk Ild og grillfast kvalitetskeramikk laget i en moderne og praktisk design, som er skapt til å 
grille og servere i. Fatene har høye kanter, så det er enkelt å bære maten til og fra grillen. Fås i fl ere størrelser. Veil. pris fra kr. 299,- 
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1. Todelt redskapssett Grilltang og -spade med ultramoderne svart eller rød softcoating, som gir bedre grep. Utført i rustfritt stål, som tåler å bli brukt, og som bevarer sitt elegante utseende. Utstyrt med 
praktisk ring, slik at den kan henge på grillens redskapskroker. Veil. pris kr. 349,- 2. Tredelt redskapssett Perfekt verktøy i rustfritt stål, utført i ergonomisk design, slik at de ligger godt i hånden. Alle de 
tre delene er utstyrt med praktiske ringer, slik at de kan henges på grillens redskapskroker. Veil. pris kr. 449,- 3. Redskapskroker Du har alltid redskapene innen rekkevidde, og trenger ikke bruke tid på 
å lete etter dem. Veil. pris kr.  99,- 4. Marinadeskål med silikonpensel Det er slutt på pensler som får overbalanse og ender på gulvet, fordi de står i altfor små skåler. Lekker design som løser et praktisk 
problem. Veil. pris kr. 219,-  5. Silikonpensel Enkel og solid pensel med praktiske børster i silikon, som er enkle å rengjøre. Veil. pris kr. 149,- 6. Pizzaspade Med det nye pizzasettet til grillen, kommer 
du et hakk nærmere din egen indre italienske kokk! Pizzaspaden gjør det enkelt å bære pizzaen til og fra grillen, og det er enkelt å glede hele familien med lekker nybakt pizza. Veil. pris kr. 269,- 
7. Spareribsholder Den optimale måten å grille spareribs på. Fremstilt i rustfritt stål og kan maskinvaskes. Veil. pris kr. 449,- 8. Pizzaskjærer Med det nye pizzasettet til grillen, kommer du et hakk 
nærmere din egen indre italienske kokk! Med det skarpe hjulet er det enkelt å glede hele familien med lekker nybakt pizza. Veil. pris kr. 179,- 9. Grillspydsett Solide grillspyd i rustfritt stål, som er helt 
perfekte til f.eks. kebab, satay eller grønnsaker. Med den praktiske ringen skyver du den ferdige maten av spydene med en enkel bevegelse. Veil. pris kr. 219,- 10. Kraftig grillbørste Børsten har to 
avtakbare hoder, rustfritt stålhode til grillristen og skuresvamp til den innvendige emaljen. Disse kan roteres, slik at børstehodet varer lengre. Håndtaket er laget i rustfritt stål med silikongrep. Veil. pris 
kr. 379,- 11. Snakkende termometer Du får perfekt tilberedt kjøtt med det snakkende termometeret. Det er enkelt å stille inn termometeret med noen få klikk, slik at kjøttet blir stekt nøyaktig etter din smak. 
Du trenger ikke engang stå ved grillen, fordi termometeret har en rekkevidde på mer enn 30 meter. Veil. pris kr. 449,- 
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12. Stekholder Den lekkert designede stekholderen i rustfritt stål er skapt for å bli brukt og for å bli sett på i mange år. Med sine praktiske bæregrep gjør den det enkelt å bære steken til og fra grillen. 
Veil. pris kr. 299,- 13. Kebabsett Med dette settet blir det enkelt å tilberede lekre kebabspyd. Maten blir stekt jevnt hele veien rundt. Veil. pris kr. 449,- 14. Lighter Eksklusiv og oppfyllbar lighter i 
klassisk design som matcher de prisbelønnete pepperkvernene fra Weber Style™. Utført i rustfritt stål og gummicoated overfl ate. Fås i fi re farger. Veil. pris kr. 169,- 15. Sidebord Passer til 47 cm og 
57 cm. Sidebordet kan stilles inn i tre ulike høyder, slik at du får den optimale arbeidsstillingen ved kulegrillen. Søyle, bordbein og splitt er i børstet aluminium. Bordplaten er pulverlakkert og fås i svart. 
Veil. pris kr. 799,- 16. BBQ-tallerken Pakke med 2 stk. utført i sterk, klassisk porselen, velegnet til måltider hvor du bruker bestikk med rifl er. Veil. pris kr. 329,- 17. Forkle i ny design, som er laget av 
høykvalitetsbomull. Veil. pris kr. 279,- 18. Grillhansker Laget av semsket skinn og bomull, med en innvendig skumpolstring som gjør dem svært varmebestandige. Selges som par. Veil. pris kr. 389,- 
19. Kyllingholder Hell øl og vin i beholderen sammen med krydder og sett fast kyllingen på toppen. Kan også brukes til å lage snacks i, f.eks. nachos med smeltet ost og varm salsa. Veil. pris kr. 349,- 
20. Grillform Den perfekte formen til å steke både fi sk, grønnsaker og frukt i. Formen er laget av rustfritt stål og har gode bæregrep, slik at den er enkel og trygg å bære mellom kjøkken og grill. Veil. 
pris kr. 249,- 21. Grønnsakskurv Putt hakkede grønnsaker i kurven, og sett den på grillen ved siden av hovedretten. Kurven er laget av rustfritt stål og har gode bæregrep, slik at den er enkel og trygg å 
bære mellom kjøkken og grill. Veil. pris kr. 249,- 22. Biffsett Biffsettets kniv er rifl et, og ligger på samme måte som gaffelen perfekt i hånden, slik at du enkelt kan skjære kjøtt og grønnsaker. To kniver 
og to gafl er i gaveeske. Veil. pris kr. 449,-  23. Kniver Bladet på enhver kniv fra Weber Style™ er laget i tysk kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det steinslipes først grovt og poleres deretter tre-fi re ganger. 
Håndtaket har ergonomisk form og er sandfylt for å gi perfekt balanse. Urtekniv 8,5 cm, veil. pris kr. 219,- Grønnsakskniv 14 cm eller 19 cm, veil. pris fra kr. 349,- Kokkekniv 24 cm, veil. pris kr. 549,- 
Brødkniv 21 cm, veil. pris kr. 449,- Trancheringssett 24 cm, veil. pris kr. 799,- 
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1. Spareribsholder Få plass til mange fl ere spareribs, som blir perfekt grillet hele veien rundt. Holderen gjør det enkelt å bære maten til og fra grillen. Veil. pris kr. 199,- 2. Kebabsett Det er enkelt å lage 
lekre grillspyd. Alle spydene settes i grillen samtidig, og de kan enkelt snus i en håndvending. Veil. pris kr. 299,- 3. Wok til 57 cm Du kan lage alle de asiatiske wokrettene, poppe popcorn eller prøve å koke 
fattigmann eller berlinerkranser på grillen. Veil. pris kr. 549,- 4. Doble grillspyd Det er enkelt å snu maten når den er spiddet på et dobbeltspyd. Du får til og med enkel rengjøring, fordi de er laget av kraftig 
belagt stål som tåler oppvaskmaskinen. Pakke med 8 stk. Veil. pris kr. 119,- 5. Stekholder Gjør det enkelt og sikkert å bære steker og fjærkre fra kjøkkenet ut til grillen. Bruker du en dryppform under 
stekholderen, blir det også mye enklere å løfte maten av grillen, slik at du kan tømme dryppformen og lage sausen ferdig mens maten griller de siste minuttene. Veil. pris kr. 199,- 6. Lokkholder til 57 cm 
Med en lokkholder er det enkelt å plassere lokket i en fei. Veil. pris kr. 249,- 7. Brødholder til 57 cm Brødet brennes ikke, og du får plass til mere mat på grillen. Veil. pris kr. 229,- 8. Støpejernsplate 
Med en stekeplate av støpejern kan du enkelt steke kjøttboller, speilegg, bacon eller grønnsaker. Veil. pris kr. 549,-

Weber Original™ 

Grillspyd

Du kan lage en rask og 

lekker piknik, ved å forberede 

spyd med forskjellige grønnsaker 

og kjøtt hjemme. De skal kun 

grilles noen få minutter 

på hver side
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9. Pizzasten Du kan bake nesten alle slags brød og kaker i Webergrillen med denne stenen. Du får en perfekt sprø bunn. Inkl. bakeplate i aluminium. Veil. pris kr. 329,- 10. Stekepanne/rist Nå kan 
du enkelt steke alt fra kjøttboller til crepes eller rotfrukter i den nye støpejernspannen. Inkl. grillrist med innsats. Veil. pris kr. 849,- 11. Støpejernsrist inkl. grillrist Få perfekte grillmerker på biffene. 
Veil. pris kr. 849,- 12. Støpejernswok Lag lekre wokretter eller prøv deg på suppe eller tradisjonelle sammenkokte retter. Veil. pris kr. 749,- 13. Redskapskroker Med de praktiske redskapskrokene har 
du alltid grillredskapene innenfor rekkevidde. En gjennomtenkt detalj du vil sette pris på når du griller. Veil. pris kr. 79,- 14. Sidebord til 57 cm Gleden ved grillen blir enda større med et sidebord, hvor det 
f.eks. er god plass til marinader, krydder, skåler og mindre kjøkkenredskaper. Veil. pris kr. 399,- 15. Rotisserie Et redskap til en ekte weberentusiast som ikke kan få nok utstyr. Det el-drevne rotisseriet 
gir deg helstekte kyllinger, som alltid er jevnt sprøe og brune helt rundt. Settet består av forhøyningsring, spyd og motor. Passer til modeller på 57 cm – men ikke Compact. Veil. pris kr. 1.199,-
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1. Weber® Fireplace Gjør kjølige kvelder lunere og skaper et hyggelig lysskjær. Fremstilt av kraftig stål, dekket av porselensemalje. Bein og varmeskjold av rustbestandig aluminium. Støttering av galvanisert 
stål.  Veil. pris kr. 1.299,- 2. Brikettskillere Brikettskillerne holder effektivt brikettene ute lang grillens sider når du griller indirekte. Festes til bunnristen, og kan fl yttes fritt etter behov, slik at du får nøyaktig 
det brikettfrie arealet under maten som du trenger. Veil. pris kr. 109,- 3. Digitalt lommetermometer Smart, lite lommetermometer med automatisk avslåingsfunksjon. Plastbeskyttelseshette til sensorspyd 
og batteri medfølger. Veil. pris kr. 169,- 4. Redskapssett i rustfritt stål Et redskapssett er uunnværlig ved grillen. Tengene er lange nok til at det er enkelt å håndtere kjøttet uten å brenne fi ngrene. 
Veil. pris kr. 349,- 5. Kyllingholder Kyllingholder i belagt stål. Suveren hvis vil ha deilig sprøstekt kylling. Passer perfekt i en stor Weber-dryppform, til å samle opp saften fra kyllingen. Veil. pris kr. 199,- 
6.  STIANSEN'S GRILLSKOLE Gir inspirasjon til alle grillopplevelsene. Veil. pris fra kr. 69,-

Weber Original™ 



6

8

9

10
11

7

41

6. Original Flex-lighter Eksklusiv oppfyllbar lighter med softcoating, og et hode i rustfritt stål. Det fl eksible hodet gjør det enkelt å tenne på briketter. Fås i rødt eller svart. Veil. pris kr. 139,- 
7. Dryppformer Beskytter grillen mot fett og kjøttsaft, som ellers brenner seg fast og er vanskelig å fjerne igjen. Samler dessuten opp kjøttsaften til den perfekte sausen. Hell gjerne litt væske i bunnen 
av dryppformen, det forhindrer fett og saft i å brenne seg fast og gi maten en avsmak av stekeos. Veil. pris fra 79,- 8. Grillsett Et grillsett er uunnværlig når det grilles. Dette tangsettet har en lengde som 
gjør det umulig å brenne fi ngrene under grillingen. Utført i ergonomisk design. Veil. pris fra kr. 249,- 9. Grillrist Grillristene med vippeanordning fås også i rustfritt stål. Når du griller lenge, kan du med 
vippeanordningen fylle på ekstra briketter uten å fjerne grillristen. Men du må alltid fjerne maten før du gjør det. Ellers risikerer du å få aske på maten og ødelegge smaken. Veil. pris fra kr. 299,- 
10. Performer® og Pro Classic kulegrilltrekk Fasongsydd luksustrekk i kraftig vinyl. Beskytter grillen mot vær og vind. Veil. pris kr. 599,- 11. Kulegrilltrekk Beskytt din Webergrill med et robust 
trekk, som tåler alt slags vær. Veil. pris fra kr. 109,-

Robust trekk som tåler alt slags vær
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1. Grillrens Gjør det enkelt å løsne fett og matrester, slik at du alltid har en perfekt, ren og appetittlig grill. Veil. pris kr. 49,- 2. Grillbørster Stålbørster utviklet for langtidsbruk. Husk alltid å gjøre grillristen ren 
mens den er varm. Veil. pris fra kr. 99,- 3. Grillstarter Du får perfekte glødende briketter med grillstarteren. Den rommer nøyaktig så mange briketter som skal til for å grille på en kulegrill på 57 cm. 
Bunnristen er kjegleformet oppover i grillstarteren, slik at skorsteinseffekten utnyttes best mulig. Veil. pris kr. 169,- 4. Opptenningsblokker Opptenningsblokker av parafi n som er lukt- og giftfrie, slik at du 
ikke ødelegger maten. Veil. pris kr. 29,- 5. Firespice® røkefl is Du kan gi maten en mer røkt smak, når du bruker røkefl is av aromatre. Velegnet til grilling med både gass og briketter. Veil. pris fra kr. 59,-
6. Brikettkurver Kan inneholde nøyaktig den mengden briketter som skal til for å grille i en kulegrill på 57 cm. Rist brikettkurvene når brikettene er kalde. På denne måten faller asken fra, og brikettene er 
klar for gjenbruk. Når du griller indirekte med brikettkurvene, må de stå ute ved grillens sider. Veil. pris kr. 189,- 7. Grillbørster med 3 sider Børster som renser godt mellom grillristene og på smale steder 
ved grillfl atens kanter. Veil. pris fra kr. 109,- 8. Briketter Bruk alltid briketter fra Weber, som er av høyeste kvalitet. På denne måten oppnår du best resultat. Fås i 3 kg og 10 kg. Veil. pris fra kr. 39,-

Weber Original™ 

Korrekt opptenning gjør grillingen til en suksess



Når du kjøper en Webergrill kjøper du et produkt, som er bygget for 
å holde i mange år framover. Vår, sommer, høst eller vinter. Sol, regn, 
snø eller sludd – du kan alltid stole på Webergrillen uansett vær.

Det er viktig at du registrerer grillen på Internett via adressen 
webergrill.net – da kan vi alltid sende deg tjenestemeddelelser, når 
det er nye oppdateringer til produktet ditt.

Ved å registrere grillen vil du hele tiden være oppdatert om 
produktet, og du vil jevnlig motta e-post med tips og triks, gode 
oppskrifter og tilbud om å delta på spesielle arrangementer – kun 
for våre trofaste Weber-eiere. Det er derfor en svært god grunn til  
å bli en del av Weber-familien.

Registrer grillen på 
webergrill.net allerede
i dag.

Vi gleder oss til å 
ønske deg velkommen 
i familien.

Registrer grillen 
                            – det lønner seg

Weber-klubben er alle grillentusiasters drøm.
Et forum spekket med gode opplevelser rundt grillen. På klubbens 
hjemmeside kan du fi nne inspirasjon, debattere, chatte, dele 
oppskrifter, få de siste nyhetene og delta i konkurranser – alt dette 
gjør det enda morsommere å grille.

DET ER GRATIS Å VÆRE MEDLEM… 
Alle som ønsker det kan se innholdet på Weberklubben, men for å 
skrive innlegg i bloggen eller debattere må du være medlem av 
klubben. Det er naturligvis gratis å bli medlem – til gjengjeld får du 
mange muligheter til å stille spørsmål, fi nne tips og triks og se hva 
andre grillentusiaster gjør når grillen er tent.

Nå åpner 
Weberklubben i Norge!
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GJØR SOM RESTEN AV OSS – ta en titt på www.weberklubben.net
Men vær på vakt, siden er sterkt vanedannende...

TREFFES VI DER?

Den nye klubbsiden www.weberklubben.netlanseres i mai
- velkommen!

Weberklubben er Europas 
største grillfellesskap  
Så snart du logger på, får du et hav av opplevelser. 
Mer enn 900 oppskrifter – selvfølgelig kun til grillen – 
er allerede i klubbens store oppskriftsbibliotek, og fl ere 
blir lagt til hver dag. Det er aktiv debatt samt mer enn 150 
personer, som løpende blogger om sine grillopplevelser. 
Det skjer med andre ord alltid noe nytt og spennende i 
Weberklubben.net

Visste du at det fi nnes et nettsted for alle med lidenskap for å grille på sin Webergrill?
Nettstedet heter Weberklubben.net, og her møtes grillentusiaster for å dele sin 
kjærlighet for grillmaten.

WEBER- 
KLUBBEN 
– alle grillentusiasters møtested!




