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Ingredienser
2 1/2 dl vatten
100 g smör 
1 struken msk socker
150 g vetemjöl 
4 ägg

Petit-chouer  

Koka upp smör, vatten och socker. Tillsätt 
mjölet och rör om ordentligt med en slev. 
Ta av grytan från elden, och rör tills degen 
lossnar från sleven och grytan.
Tillsätt sedan ett ägg i taget. Använd gärna 
en handmixer eller handvisp.
Lägg degen i en spritsstrut med stjärn-
munstycke och spritsa små rosetter eller 
avlånga stycken på bakpapper. Man kan 
eventuellt också fördela smeten med ett 
par matskedar.
Petit-chouerna bakas på en pizzasten i 
cirka 25 minuter i 220 grader.
När petit-chouerna har svalnat, delar du 
dem och lägger på lite kräm med grädde 
och hallonsylt. Eventuellt kan man också 
röra i någon likör eller rom. Dekorera gärna 
petit-chouerna med chokladglasyr.
Spritsar du ut petit-chouerna som rosetter, 
kan du göra ett litet hål i dem med en sax 
när de är färdigbakta. Spritsa in krämen 
direkt i hålet och dekorera med choklad-

glasyr eller doppa dem i smält 
blockchoklad.

Petit-chouer med ost
Du kan göra en riktigt god 
variant genom att blanda 
ner 200 gram cheddarost 
i smeten när du rört i 
äggen. Sedan spritsar 
du ut petit-chouerna 
som små rosetter, 
som bakas vid 
samma tempe-
ratur och tid 
som ovan.

Till detta recept bör du använda Webers pizzasten 
och den direkta grillmetoden.

4 portioner
Recept från 

FRED THE BAKER

Receptet ger cirka 50 små petit-
chouer. Använd gärna 2 pizzastenar, 
man får plats med cirka 30 petit-
chouer på varje sten.
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Weber gasolgrillar – Enkelt att grilla varje dag

Weber® Q™
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Weber® Q™ har alla gasolgrillens egenskaper, och är därför 
ett bra komplement till en brikettgrill. Weber® Q™ har en 
modern, prisbelönt och kompakt design, men trots detta 
en stor grillyta. Samtidigt är Weber® Q™ inte bara lämplig 
för uteplatsen, den är också lätt att packa med i bilen på 
semesterresan eller på skogsutflykten. 

Semesterresan söderut får extra krydda när ni tar med 
Weber® Q™ i bilen. Använd den på rastplatserna längs 
vägen och tänd den varje kväll på campingplatsen. Det gör 
bara semestermaten ännu godare. Eller ta med Weber® Q™ 
ombord på båten, så kan ni grilla i hamnen, oavsett var ni 
lägger till. 

Weber® Q™ är redan en succé bland dagens seglare och 
campare. De har länge letat efter en lätt, solid och funktio-
nell grill i modern design, som utstrålar god smak.

Perfekt grillsmak
Tänd din Weber® Q™ med ett tryck på den röda tändknappen. 
Redan efter några minuter kan du börja grilla dina olika rät-
ter. Grillgallret är tillverkat av emaljerat gjutjärn, som fördelar 
värmen perfekt. Grillens inbyggda Flavorizer® Bars innebär 
dessutom att du med Weber® Q™ får perfekt grillsmak och 
samtidigt skyddar brännarhålen, så att de inte täpps till av fett 
och köttsaft. Brännaren är i övrigt tillverkad av rostfritt stål.

Lätt att rengöra
Lock och balja är gjorda av härdat aluminium Grillen är 
rundad, så att fett och köttsaft leds ned i en liten droppskål 
under baljan. Därför är det enkelt att lyfta ut droppskålen 
och tömma den på fett.

Weber® Q™ 
både på uteplatsen och 
till skogsutflykten



Weber® Q™

Weber® Q™ 120Weber® Q™ 100

Weber® Q™ 200 Weber® Q™ 220

Weber® Q™ 300 Weber® Q™ 320

Weber® Q™ 140 (elektrisk) Weber® CharQ™
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Vad gör en Weber® Q™ till en Weber?
Weber® Q™ är redo att ta med överallt. Under det rymliga locket finns gott 
om plats för härliga grillupplevelser, och med sin originella form är den 
som gjord för att bli en designklassiker i klass med brikettgrillen.

Klar på 
3 minuter 
Tänd grillen och den är 
redo att användas på  
3 minuter. Perfekt 
gasolgrill för vardagsbruk.

Gjutjärnsgaller
Gjutjärnsgallret fördelar värmen jämnt 
över hela grillytan. Grillens inbyggda 
Flavorizer® Bars ger läcker grillsmak och 
ser till att brännarna skyddas optimalt.

Genomtänkta detaljer
Grillens balja är rundad, så att 

neddroppande köttsaft och fett 
leds ner i en praktisk liten 

droppform.

Lätt att bära 
Weber® Q™ har fått en helt unik och 

detaljerad design, där mobilitet haft högsta 
 prioritet. De inbyggda bärhandtagen gör det 

t.ex. enkelt att ta med den här grillen överallt.

Värmeisolerande porslin
Du kan lugnt ställa din Weber® Q™ på ett 
trädgårds- eller altanbord. Benen har fästs i 
grillen med en kraftig, dold porslins
bussning, som isolerar och skyddar benen 
mot värme från grillens balja.

Praktiska sidobord
Kryddor och marinad finns alltid 

nära till hands på de praktiska 
sidoborden. 

Härdat aluminium
Både lock och balja är tillverkade i härdat aluminium, 
som är lätt och värmetåligt. Locket gör grillarna i 
serien mycket rymliga, så du kan grilla många olika 
rätter i den här grillen.

Härdad plast
Benen är tillverkade i härdad, värmebeständig 
plast. Du kan t.ex. ställa din Weber® Q™ på 
trädgårdsbordet. Smarta rullvagnar finns som 
tillvalsutrustning, så att du får optimal  
arbetshöjd och ännu mer mobilitet.

Flaskhållare
Med den inbyggda 

flakhållaren håller du lätt 
ordning på de små 

gasolflaskorna. En adapter 
för större gasolflaskor finns 

som tillvalsutrustning.
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Perfekt på stranden

Weber® Q™ 100/120
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weber® Q™

Weber® Q™ 120
Weber® Q™120 har samma utrustning som Weber® Q™ 100  
men med följande skillnader:

�2 arbetsbord med inbyggda redskapshållare  •	
(redskapen säljs separat)
Elektronisk tändning•	
Finns även i svart och rött•	

Weber® Q™ 100
5-årigt garantisystem•	
Grillyta = 42,5 x 32 cm•	
Brännare i rostfritt stål – 2,64 kW/t•	
Steglösa värmereglage•	
Droppformar som kan lyftas ur•	
Grillgaller i emaljerat gjutjärn•	
Lock och balja i formpressat aluminium•	
Tryckknappständning•	
�Med hjälp av adapter #3647 kan vanliga  •	
gasflaskor monteras (ingår ej)
Används med butan-/propanflaska för engångsbruk (ingår ej)•	
Glasfiberförstärkt nylonram•	
Tillverkad i USA•	

Weber® Q™ 100

UTVÄNDIGA MÅTT H B D

Weber® Q™ 100 59,7 cm 68,6 cm 48 cm

Weber® Q™ 120 59,7 cm 68,6/103,9 cm 48 cm

Måtten är med öppet lock

B: Sidoborden infällda/sidoborden utfällda

Weber® Q™ 120
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Weber® Q™ 220
Weber® Q™ 220 levereras med samma utrustning som på
Weber® Q™ 200, samt:

Termometer i locket•	
3,5 cm högre lock•	
Elektronisk tändning•	

Weber® Q™ 200
5-årigt garantisystem•	
Grillyta = 39 x 54 cm•	
Brännare i rostfritt stål 3,51 kW/t•	
Steglösa värmereglage•	
Droppformar som kan lyftas ur•	
Grillgaller i gjutjärn•	
Lock och balja i formpressat aluminium•	
Tryckknappständning•	
Glasfiberförstärkt nylonram•	
�2 arbetsbord med inbyggda redskapshållare  •	
(redskapen säljs separat)
Tillverkad i USA•	

Weber® Q™ 200

UTVÄNDIGA MÅTT H B D

Weber® Q™ 200 64 cm 79/130 cm 53,5 cm

Weber® Q™ 220 64 cm 79/130 cm 57 cm

Måtten är med öppet lock

B: Sidoborden infällda/sidoborden utfällda

Weber® Q™ 220

WEBER® Q™ FINNS FÖR EL,  
GASOL OCH BRIKETTER. MATEN 
SMAKAR LIKA LÄCKERT SOM 
DU TÄNKER DIG

Weber® Q™ 200/220
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weber® Q™

Romantik på takterrassen



Weber® Q™ 300/320
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weber® Q™

Weber® Q™ 320
Weber® Q™ 320 har samma utrustning som Weber® Q™ 300  
men med följande skillnader:

Elektronisk tändning•	
Värmehylla•	
1 Grill-out•	 ™ lamphandtag

Weber® Q™ 300
5-årigt garantisystem•	
Grillyta = 46 x 65 cm•	
2 brännare i rostfritt stål – 6,35 kW/t•	
P-formad brännare med en rak brännare i mitten, som kan styras individuellt•	
Inbyggd termometer•	
Steglösa värmereglage•	
Droppformar som kan lyftas ur•	
Grillgaller i gjutjärn i 2 delar•	
Lock och balja i formpressat aluminium•	
Tryckknappständning•	
Glasfiberförstärkt nylonram•	
Skruvas fast på den stationära vagnen och har 2 nedfällbara arbetsbord•	
Tillverkad i USA•	

Weber® Q™ 300

UTVÄNDIGA MÅTT H B D

Weber® Q™ 300/320 140,9 cm 92,7/140,3 cm 76,2 cm

Måtten är med öppet lock

B: Sidoborden infällda/sidoborden utfällda

Weber® Q™ 320
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Weber® Q™ el/brikett

Weber® CharQ™

5-årigt garantisystem•	
Grillyta = 42,5 x 32 cm•	
�2-delat grillgaller i gjutjärn med Flavorizer•	 ® Bars
Ventil i locket och spjäll i botten för kontroll av luft och värme•	
Droppformar som kan lyftas ur•	
Lock och balja i formpressat aluminium•	
Glasfiberförstärkt nylonram•	
Högt lock•	
Tillverkad i USA•	

Weber® Q™ 140
5-årigt garantisystem•	
Grillyta = 42,5 x 32 cm•	
2 200 Watt•	
10 ampere•	
Kabellängd = 1,8 meter•	
Steglösa värmereglage•	
Rostfritt grillgaller•	
Droppformar som kan lyftas ur•	
Lock och balja i formpressat aluminium•	
Glasfiberförstärkt nylonram•	
Tillverkad i USA•	

Weber® Q™ 140

UTVÄNDIGA MÅTT H B D

Weber® Q™ 140 59,7 cm 68,6 cm 48 cm

Weber® CharQ™ 64 cm 79 cm 58 cm

Måtten är med öppet lock

Weber® CharQ™

MED WEBER® Q™ FÅR  
DU SMAKFULLA 
UPPLEVELSER ÖVERALLT



weber® Q™



Weber®  
tillbehör
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Weber® style™ Tools

Grönsakskorg
Fyll korgen med grönsaker skurna i bitar, och 
sätt den på grillen bredvid huvudrätten. Tärna 
kyckling, fläsk- eller nötkött och använd korgen 
som wokpanna. Formen är tillverkad av rostfritt 
stål och har praktiska handtag, så att den kan 
bäras säkert och enkelt mellan köket och grillen.

Redskapsset i 3 delar
De perfekta verktygen, tillverkade i rostfritt stål 
och med ergonomisk design, så att de ligger 
riktigt bra i handen. Alla tre delarna är försedda 
med en praktisk ring, så att de kan hängas på 
grillens redskapshållare. Tången har ett  
easy-grip-handtag och låsmekanism.

Grillform
Den perfekta formen till att steka både fisk, 
grönsaker och frukt i. Använd t.ex. formen när 
du lagar stekt potatis eller superspröda pommes 
frites. De sistnämnda kan du tillaga direkt från 
fryspåsen. Formen är tillverkad av rostfritt stål 
och har praktiska handtag, så att den kan bäras 
enkelt och säkert mellan köket och grillen.

Redskapsset i 2 delar
Grilltång och -spade med ultramodern, röd 
softcoat-beläggning som ger ännu bättre grepp. 
Tillverkade av rostfritt stål, som håller för flitig 
användning och bevarar sin eleganta look. 
Försedda med praktisk ring, så att de kan 
hängas på grillens redskapshållare.

Stekhållare
Den elegant designade stekhållaren i rostfritt 
stål är gjord för att användas flitigt och för att 
synas, år efter år. Med sina praktiska handtag är 
den lätt att bära till och från grillen.

Talande termometer
Köttet blir perfekt tillagat med denna talande 
termometer, som även är trådlös och fjärrstyrd. 
Termometern är lätt att ställa in med några 
knapptryckningar så att köttet steks precis som du 
vill ha det. Du behöver inte ens stå vid grillen för 
att uppnå bästa resultat eftersom termometern 
har en räckvidd på mer än 30 meter.
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Weber® Style™

Sidobord
Passar till 47 cm och 57 cm. Sidobordet kan 
ställas in på tre olika höjder, så att du får optimal 
arbetsställning vid brikettgrillen. Pelare, 
bordsben och benfäste är i borstat aluminium. 
Bordsskivan är pulverlackerad och finns i svart.

Spettset
Solida grillspett i rostfritt stål, perfekta när du vill 
tillaga t.ex. kebab-, satay- eller grönsaksspett. 
Med den praktiska ringen trär du med ett enkelt 
handgrepp av den färdiga maten från spetten. 
Handtagen gör det enkelt att bära spetten till och 
från grillen, och dessutom gör de spetten smidiga 
att vända.

Redskapshållare
Redskapshållaren matchar redskapsseten i 
rostfritt stål från Weber® Style™, och är mycket 
praktisk att ha på grillen. Du har alltid det redskap 
du behöver inom räckhåll, och behöver inte slösa 
tid på att leta efter det.

marinadskål  
med silikonpensel
Äntligen slipper du penslar som tippar över och 
hamnar på golvet för att de står i en alltför liten 
skål. Snygg design som löser ett praktiskt problem.

Silikonpensel
Med sin borstade yta och enkla, moderna 
utformning matchar den här penseln övrig design 
från Weber® Style™. Penselns praktiska silikonborst 
är dessutom mycket enkel att rengöra.

Kycklinghållare
Häll öl och vin i behållaren tillsammans med 
kryddor och sätt fast kycklingen ovanpå. Lägg 
lök, morötter och andra grönsaker i fatet så får 
du läcker garnering. Kan också användas för att 
laga snacks i, till exempel nachos med smält ost 
och salsa.
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Weber® style™ Tools

Kebabset  Nyhet

Det här setet gör det lätt att tillaga läckra 
grillspett. Maten blir genomstekt runt om 
relativt snabbt.

hållare för revbensspjäll  Nyhet

Det optimala sättet att tillaga revbensspjäll på.  
Lätt att bära maten från köket till grillen.  
Tillverkad i rostfritt stål och tål maskindisk.

kraftig grillborste  Nyhet

Utformad för att du ska kunna ta i ordentligt 
med båda händerna när du borstar. Borsten har 
2 avtagbara borsthuvuden: en rostfri stålborste 
till grillgallret och en tvättsvamp till den invändiga 
emaljen. Borsthuvudena kan roteras så att de 
håller längre. Handtaget är tillverkat i rostfritt stål 
med silikonbeläggning.

Tändare  Nyhet

Exklusiv och påfyllningsbar tändare i  
klassisk design som matchar de prisbelönta 
pepparkvarnarna från Weber® Style™. Bekväm 
soft-touch-tändning. Tillverkad i rostfritt stål med 
gummiyta. Finns i rött och svart.
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Weber® Style™

Levande ljus skapar stämning
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Weber® style™ Lifestyle

Salt- och pepparset, 120 mm
Exklusivt salt- och pepparset som i både form och 
material matchar den vita duken på det elegant 
dukade middagsbordet. Setet används till finmalet 
salt och peppar, eftersom det inte är utrustat med 
kvarnar. Tillverkat i borstat, rostfritt stål.

Salt- och pepparkvarn, 190 mm
Exklusiva salt- och pepparkvarnar med en  
stilren design, som bygger vidare på den klassiska 
pepparkvarnen i en modern och enkel form. Det 
redan utmärkta greppet blir ännu bättre genom 
kvarnarnas supermoderna softcoat-beläggning, 
som täcker modellerna i rött och svart. De 
keramiska kvarnverken från CrushGrind® kan 
ställas in helt efter önskemål och maler alla sorters 
kryddor. Salt- och pepparkvarnarna finns i svart, 
rött eller borstat stål.

Salt- och pepparkvarn, 300 mm
Den perfekta pepparkvarnen både i köket och  
vid grillen. Salt- och pepparkvarnarna har en 
stilrendesign, som bygger vidare på den klassiska 
pepparkvarnen i en modern och enkel form. Det 
redan utmärkta greppet blir ännu bättre genom 
softcoat-beläggningen, som täcker modellerna i 
rött och svart. De keramiska kvarnverken från 
CrushGrind® ställs in helt efter önskemål och maler 
alla sorters kryddor. Pepparkvarnen finns i svart, 
rött eller borstat stål. Finns också som saltkvarn.

KRYDDSET
Det tättslutande glaset passar till den effektiva 
kvarnen. Du bevarar alla aromer och maler  
fram den bästa smaken. Finns i svart eller röd 
softcoat-beläggning och har CrushGrind®,  
som kan ställas in steglöst.

kryddkvarn
Använd alltid hela kryddor och örter, så får du ut 
den bästa smaken. Kryddkvarnarna har CrushGrind® 
och frigör effektivt alla aromer. Steglös inställning, 
svart eller röd softcoat-beläggning.

  Svart

  Röd

  Stål

  Svart

  Röd

  Stål

  Svart  Svart

  Röd  Röd
  Svart

  Röd

KRYDDGLAS
Det tättslutande glaset bevarar aromerna effektivt 
och kan enkelt skruvas av och på kryddkvarnen. 
Det klara glaset ger snabbt överblick. Finns med 
svart eller röd softcoat-beläggning.
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Weber® Style™

Skärbrädor  nytt snyggare utseende

De funktionella skärbrädorna är tillverkade i 
exklusiv ek, som varsamt behandlats med olja. 
Brödskärbrädan har praktiska räfflor som fångar 
upp smulorna, så att du snabbt och enkelt kan 
skrapa bort dem senare. Köttskärbrädan har en 
bred och djup saftskåra med uppsamlare, så att 
köttsaften inte rinner av. Skärbrädan kan naturligtvis 
användas både inne och ute så att du får större 
grillupplevelser året runt.

SUFFLÉSKÅL
Eld- och grillfast kvalitetskeramik utförd i en 
modern och praktisk design, som är gjord för 
grillning och servering. Suffléskålen är praktisk för 
dressingar och garnering eller som portionsskål, 
t.ex. för grillat potatismos. Diameter 10 cm.

serveringsbricka  Nyhet

Serveringsbrickan från Weber® Style™ är utförd i 
samma enkla designlinje som pepparkvarnarna. 
Brickan har en gummibelagd, halkfri arbetsyta.

KERAMISKA GRILLFAT
Eld- och grillfast kvalitetskeramik utförd i en  
modern och praktisk design, som är gjord för  
grillning och servering. Faten har höga kanter 
som gör det enkelt att bära maten till och från 
grillen. Flera storlekar: 22 x 22 cm, 31 x 22 cm  
och 38 x 27 cm.

Lifestyle-tändare  Nyhet

Exklusiv och påfyllningsbar tändare i rostfritt stål.
Oumbärlig i alla kök.
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weber® style™ lifestyle Knivserie

Örtkniv
8,5 cm
Bladet på samtliga knivar från Weber® Style™  
är utfört i tyskt kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det 
stenslipas först grovt och poleras därefter tre till 
fyra gånger. Handtaget har ergonomisk form 
och är sandfyllt för att ge perfekt balans.

Grönsakskniv
14 cm
19 cm
Bladet på samtliga knivar från Weber® Style™  
är utfört i tyskt kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det 
stenslipas först grovt och poleras därefter tre till 
fyra gånger. Handtaget har ergonomisk form 
och är sandfyllt för att ge perfekt balans.

Kockkniv
24 cm
Bladet på samtliga knivar från Weber® Style™  
är utfört i tyskt kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det 
stenslipas först grovt och poleras därefter tre till 
fyra gånger. Handtaget har ergonomisk form 
och är sandfyllt för att ge perfekt balans.

Brödkniv
21 cm
Bladet på samtliga knivar från Weber® Style™  
är utfört i tyskt kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det 
stenslipas först grovt och poleras därefter tre till 
fyra gånger. Handtaget har ergonomisk form 
och är sandfyllt för att ge perfekt balans.

TRANCHERSET
24 cm
Bladet på samtliga knivar från Weber® Style™  
är utfört i tyskt kvalitetsstål (DIN 1.4116). Det 
stenslipas först grovt och poleras därefter tre till 
fyra gånger. Handtaget har ergonomisk form 
och är sandfyllt för att ge perfekt balans.

Grillbestick
Kniven har ett särskilt grillblad och ligger – precis 
som gaffeln – perfekt i handen, så att du på ett 
enkelt sätt kan skära kött och grönsaker.
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KNIVSLIP
Knivslipen från Weber® Style™ med keramiska 
valsar som rätar ut knivseggen och slipar den vass. 
Har ergonomiskt grepp och är perfekt för alla 
köksknivar. Finns i rött och svart.

Knivhållare
Ett hårt och slitstarkt skummaterial håller knivarna 
på plats. Hållaren är inte magnetisk och bevarar 
därför knivarnas skarphet längre, och de blir inte 
heller repade.

– Det är särskilt en av knivarna som jag är förälskad 
i. Det är den stora kockkniven på 24 cm. Den 
använder jag varje dag på jobbet när jag skär kött, 
filear fisk och hackar grönsaker. Det är min 
huvudkniv som jag använder hela tiden.

Rätt hårdhet
Det finns många anledningar till att Bent Stiansen 
tycker så mycket om sin Weberkniv. En av dem är 
att stålet har en perfekt balans mellan hårdhet och 
mjukhet.
– Jag har andra knivar som är så hårda att eggen 
blir för spröd. Det gör dem svåra att slipa och de 

håller inte skärpan särskilt länge. Men Webers 
knivar har precis den hårdhet som knivar ska ha. 
Det gör dem lättare att slipa och eggen håller sig 
vass och fin mycket länge. 
Bent Stiansen avslöjar också att hemligheten till att 
hålla en kniv vass är att använda ett keramiskt bryne 
framför ett brynstål.
– Ett keramiskt bryne slipar finare än ett vanligt 
brynstål. Det gör kniven mycket vassare, så du får 
ett bättre snitt.
– Får jag en kniv i handen som jag tycker om, 
använder jag den. Därför är Webers stora kockkniv 
min huvudkniv, avslutar Bent Stiansen.

KNIVSLIP
Knivslipen från Weber® Style™ med keramiska 
valsar som rätar ut knivseggen och slipar den vass. 
Har ergonomiskt grepp och är perfekt för alla 
köksknivar. Finns i rött och svart.

Bent Stiansen, den norska mästerkocken som har en 
stjärna i Michelin-guiden, använder den stora kockkniven 
från Weber® Style™  som sin huvudkniv. 

Om jag gillar det använder jag det
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Tillbehör till Weber® Q™

Överdrag till Weber® Q™

Skydda din Weber® Q™ grill med ett 
specialanpassat, kraftigt vinylöverdrag. Det har 
elastiska sidoband och ett snöre framtill som 
dras åt för att överdraget ska sitta tätt.

ihopfällbar Rullvagn
Rullvagnen är lätt att fälla ihop, så att du kan ta med 
den i bilen. Finns för Weber® Q™-modellerna från 
100 till 220.

Gjutjärnsstekplatta  
till Weber® Q™

Grilla frukosten på altanen med din Weber® Q™. 
Med den här gjutjärnsplattan får du perfekt smak 
när du grillar ägg, bacon, frukostkorv och 
pannkakor.

Weber® Q™  
Adapterslang
Weber® Q™ 100 och 120 är gjorda särskilt för 
utflykter, men om du tänker stanna hemma kan 
du även ansluta en påfyllningsbar gasolflaska 
med hjälp av det här adaptersetet. Finns även 
som campinganslutning, ej på bild.

Engångsgasolbehållare  
440 g
Passar till alla Weber® Q™ 100 och 120 
gasolgrillar. Ska skruvas åt, men inte för hårt, 
eftersom skruvgängan kan förstöras vilket leder 
till att behållaren blir obrukbar.

Stationär Rullvagn
Robust rullvagn till din Weber® Q™, som ger 
perfekt arbetshöjd. 



     97

Tillbehör till gasolgrillar

Droppform till 
Summit®

Droppformen skyddar grillen mot fett 
och köttsaft, som lätt bränner fast 
och är besvärligt att få bort. 
Droppformarna från Weber är extra 
höga, så att saften inte skvimpar över 
när du lyfter ur formen från grillen. 

Pizzasten
Med den här stenen kan du baka 
nästan alla sorters bröd och kakor i 
din grill från Weber. Baka ut pizzan 
i köket och lägg den på bakplåts
papper, lägg den på den varma 
stenen i grillen och ta bort bakplåts
pappret efter 3–4 minuter och  
grilla färdigt pizzan. Då får du en 
botten med perfekt sprödhet.  
Mått 30 x 44 cm.

Överdrag till alla 
grillar
Alla grillar från Weber-Stephen är 
byggda för att stå utomhus i alla 
väder. De tål både snö och regn,  
så att du kan grilla året runt. Men 
köper du ett överdrag till dem blir 
de lättare att hålla rena och blanka 
utan besvär.

gasolflaskhållare
Håller gasolflaskan på plats. 
Rekommenderas ej till Spirit® E-210.

Gasolflasköverdrag
Med det här överdraget skyddar du 
enkelt dina gasolflaskor. Passar till 
lättviktsflaskor på 5 kg / Passar till 
lättviktsflaskor på 10 och 11 kg.

WEBER GRILL-OUT™ 
LAMPHANDTAG
Perfekt till Genesis® och Summit® 
med båge eller rostfritt stålhandtag. 
De 3 LED-lamporna lyser i mer än 
10 000 timmar. Strömmen kommer 
från 3 st AAA-batterier, som håller i 
upp till 30 timmar. Solitt, glasförstärkt 
nylonkabinett som tål både vatten 
och värme.

Stekplattor i 
gjutjärn
Stekplattan kan du t.ex. använda 
när du vill steka bacon, korv, 
pannkakor och ägg till frukost. Har 
du dessutom en pizzasten, kan du 
börja med att baka frukostbröd på 
den, och därefter ställa stekplattan 
på grillen för att steka resten av 
frukosten.

Rotisserie
Prylen för en äkta Weber-entusiast 
som inte kan få nog av tillbehör. 
Det eldrivna rotisseriet ger dig 
helstekta kycklingar som alltid är 
lika spröda och bruna runtom. 
Setet består av spett och motor. 
Kräver 220 volt, passar till Spirit® 
E-310.
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Originaltillbehör till brikettgrill

Lockhållare till 57 cm
Lockhållaren gör det lätt att lägga undan locket 
när det är bråttom, t.ex. när du ska lyfta ur 
droppformen eller när du ska sätta ner stekhållaren 
i grillen. Lockhållaren erbjuder dessutom vindskydd, 
när du tänder briketterna med hjälp av 
skorstenständaren.

Weber® Wok till 57 cm
Med en Weber® Wok kan du laga asiatiska 
wokrätter. Använd ”25/75-metoden”, där 25 % 
av brikettgallret är fritt från briketter. Det ger dig 
en svalare yta i woken, där du kan lägga den mat 
som redan är färdiglagad.

VÄRMEHYLLA till 57 cm
Du kan t.ex. grilla bruschetta med denna 
praktiska värmehylla. Grilla dem först några 
minuter på grillgallret, och grilla sedan färdigt 
dem på brödhållaren. Här håller de sig också 
varma, och du får plats för mer mat på grillen.

Redskapshållare
Med den praktiska redskapshållaren har du alltid 
det grillverktyg du behöver inom räckhåll. En 
genomtänkt detalj som du kommer att sätta stort 
värde på när du grillar.

Sidobord till 57 cm
Glädjen vid grillen blir ännu större med ett sidobord, 
som ger gott om utrymme för t.ex. marinader, 
kryddor, skålar och mindre köksredskap.

Rotisserie
Prylen för en äkta Weber-entusiast som inte kan 
få nog av tillbehör. Det eldrivna rotisseriet ger dig 
helstekta kycklingar som alltid är lika spröda och 
bruna runtom. Setet består av upphöjningsring, 
spett och motor. Passar till One-Touch®Gold och 
Silver på 57 cm.
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Originaltilbehör till brikettgrill

GJUTJÄRNS STEKPLATTA
Pannkakor, prinskorv, ägg och stekt potatis – 
och frukosten är fixad. Du kan också grilla fint 
strimlade grönsaker samt många andra rätter på 
gjutjärnsplåten, som har två sidor. Den ena sidan 
är plan, den andra är räfflad som en grillpanna.

Pizzasten
Med den här stenen kan du baka nästan alla 
sorters bröd och kakor i din grill från Weber. 
Baka ut pizzan i köket och lägg den på 
bakplåtspapper, lägg den på den varma stenen  
i grillen och ta bort bakplåtspappret efter 3–4 
minuter och grilla färdigt pizzan. Då får du en 
botten med perfekt sprödhet.

överdrag
Skydda din brikettgrill från Weber® med ett rejält 
överdrag som står emot alla slags väder.

Performer® och platinum  
överdrag
Skräddarsytt lyxöverdrag i kraftig vinyl.  
Skyddar grillen mot väder och vind.

grillgaller  
– också i rostfritt stål
Grillgallren med vikkant finns också i rostfritt 
stål. När du grillar länge kan du med vikkanten 
fylla på extra briketter utan att lyfta på grillgallret. 
Men du ska alltid lyfta undan maten innan. 
Annars riskerar du att få aska på maten, vilket 
förstör smaken.

BRIKETTHÅLLARE
Briketthållare håller effektivt briketterna längs 
grillens sidor när du grillar indirekt. Fästes i 
bottengallret och kan flyttas fritt efter behov, så 
att du får precis den brikettfria yta under maten 
som du behöver.
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 originaltillbehör

Digital  
stektermometer
Lyckas med maten – varje gång. Stick in 
sensorn i maten, välj önskad inställning ta med 
dig fjärrkontrollen. Termometern piper när maten 
är färdigstekt.

Redskapsset  
i rostfritt stål
Ett redskapsset är oumbärligt vid grillen. 
Redskapens längd gör det lätt att hantera köttet 
utan att bränna fingrarna. Tång, gaffel och spade 
är ergonomiskt utformade, så att handtag och 
former passar perfekt för arbetet vid grillen. 

Original 
Flex-tändare  Nyhet

Exklusiv påfyllningsbar tändare med 
softcoat-beläggning och huvud i rostfritt stål.  
Det flexibla huvudet gör det lätt att tända 
briketterna Finns i rött och svart.

Original  
kycklinghållare  Nyhet

Kycklinghållare i förnicklat stål. Perfekt när du 
vill ha en god knaperstekt kyckling. Passar 
perfekt i en stor Weber droppform, för att samla 
upp köttsaften från kycklingen.

Original tångset  Nyhet

Det är nödvändigt att ha ett tångset när man 
grillar. Det här redskapssetet är långt så att det 
är lätt att grilla utan att bränna fingrarna. 
Ergonomiskt utformade.

Weber® Fireplace
Värmer gott under kyliga kvällar och skapar ett 
trivsamt ljus. Framställd av kraftigt stål, täckt med 
porslinsemalj. Ben och värmesköld av rostbeständigt 
aluminium. Understativ av galvaniserat stål.
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Ha festen på uteplatsen
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Originaltillbehör

Stekhållare
Gör det enkelt och säkert att bära 
stekar och hela kycklingar från köket 
ut till grillen. Använder du en droppform 
under stekhållaren blir det också 
mycket enklare att lyfta av maten från 
grillen. Du kan tömma droppformen 
och tillaga såsen medan maten 
grillas några sista minuter.

hållare för 
revbensspjäll
Få plats för många fler revbensspjäll, 
som alla blir perfekt grillade hela 
vägen runt. Hållaren gör det lättare 
att bära maten till och från grillen. 
Kan också användas till kycklinglår 
och annat kött, som höjs upp över 
grillgallret och blir perfekt brynt och 
sprött.

Dubbla grillspett
Det är lätt att vända på maten  
när den sitter på ett dubbelspett. 
Rengöringen blir dessutom enkel 
eftersom spetten är tillverkade i 
kraftigt, förnicklat stål som tål att 
köras i diskmaskin. 

Shish kebab-set
Det är lätt att laga goda grillspett 
som är perfekt grillade hela vägen 
runt när du använder det här setet. 
Du sätter in alla spetten samtidigt i 
grillen, och vänder dem snabbt och 
smidigt.

Droppformar
Skyddar grillen mot fett och 
köttsaft, som annars bränner fast 
och är besvärligt att få bort. Samlar 
dessutom upp köttsaften som kan 
användas till en god sås. Häll gärna 
lite vatten i botten av droppformen 
– det hindrar köttsaften från att 
bränna fast och ge maten en 
otrevlig smak av stekos.

Grillvantar och 
förkläde
De extra långa grillvantarna är 
speciellt designade för alla uppgifter 
kring både brikett- och gasolgrillen, 
så att du alltid skyddar både händer 
och underarmar väl. Förklädet 
skyddar både dig och dina kläder 
mot rykande het vätska från maten.

Stektermometer
Fungerar som andra stektermometrar, 
men är tillverkad särskilt för grillning. 
Du får med andra ord ett rejält 
verktyg som håller för uppgiften. 
Bör inte sitta kvar i köttet när locket 
läggs på grillen.

Digital  
ficktermometer
Smart liten digital ficktermometer 
med automatisk släckfunktion. 
Skyddshölje i plast till sensorstickan 
och batteri medföljer.
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Tändning och rengöring

grillborstar
Mässingsborstar utvecklade för 
lång användningstid. Finns både 
som vanlig respektive 3-sidig 
grillborste. Kom ihåg att alltid göra 
rent grillgallret medan det är varmt. 
Det tar bara en halv minut, medan 
ett kallt galler tar en halvtimme att 
rengöra.

Grillborstar  
med 3 sidor
Borstar som rensar rent mellan 
grillgallren och på smala ställen vid 
grillytans kanter. Mässingsborstarna 
– som tar lång tid att slita ut – repar 
inte porslinsemaljen på Webergrillen.

Grillrens
Gör det lättare att lösa upp fett och 
matrester, så att du alltid har en ren 
och fräsch grill.

Firespice® rökspån
Du kan ge maten en mer 
framträdande röksmak genom att 
använda rökspån av aromrikt trä som 
hickory och mesquite. Fungerar bra 
vid grillning med både gasol och 
briketter.

Brikettkorgar
Rymmer precis så många briketter 
som krävs för att grilla i en klotgrill 
på 57 cm. Skaka brikettkorgarna 
när briketterna svalnat. Då faller 
askan av, och briketterna är redo 
att återanvändas. När du grillar 
indirekt med brikettkorgarna ska de 
stå längs med grillens sidor.

Skorstenständare
Med skorstenständaren får du 
perfekt glödande briketter. Den 
rymmer precis den mängd briketter 
som krävs för att grilla i en 
brikettgrill på 57 cm. Bottengallret i 
skorstenständaren är koniskt 
formad så att skorstenseffekten 
utnyttjas på bästa sätt.

Weber® tändkuber
Tändkuberna av paraffin är lukt- 
och giftfria, så att du inte förstör 
maten. Använd två till tre kuber när 
du tänder din skorstenständare.

Weber® briketter
Använd alltid briketter från Weber 
som är av högsta kvalitet. Då uppnår 
du bästa möjliga resultat. Finns i 
förpackningar med 3 respektive  
10 kg.
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