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 originaltillbehör

Digital  
stektermometer
Lyckas med maten – varje gång. Stick in 
sensorn i maten, välj önskad inställning ta med 
dig fjärrkontrollen. Termometern piper när maten 
är färdigstekt.

Redskapsset  
i rostfritt stål
Ett redskapsset är oumbärligt vid grillen. 
Redskapens längd gör det lätt att hantera köttet 
utan att bränna fingrarna. Tång, gaffel och spade 
är ergonomiskt utformade, så att handtag och 
former passar perfekt för arbetet vid grillen. 

Original 
Flex-tändare  Nyhet

Exklusiv påfyllningsbar tändare med 
softcoat-beläggning och huvud i rostfritt stål.  
Det flexibla huvudet gör det lätt att tända 
briketterna Finns i rött och svart.

Original  
kycklinghållare  Nyhet

Kycklinghållare i förnicklat stål. Perfekt när du 
vill ha en god knaperstekt kyckling. Passar 
perfekt i en stor Weber droppform, för att samla 
upp köttsaften från kycklingen.

Original tångset  Nyhet

Det är nödvändigt att ha ett tångset när man 
grillar. Det här redskapssetet är långt så att det 
är lätt att grilla utan att bränna fingrarna. 
Ergonomiskt utformade.

Weber® Fireplace
Värmer gott under kyliga kvällar och skapar ett 
trivsamt ljus. Framställd av kraftigt stål, täckt med 
porslinsemalj. Ben och värmesköld av rostbeständigt 
aluminium. Understativ av galvaniserat stål.
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Ha festen på uteplatsen
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Stekhållare
Gör det enkelt och säkert att bära 
stekar och hela kycklingar från köket 
ut till grillen. Använder du en droppform 
under stekhållaren blir det också 
mycket enklare att lyfta av maten från 
grillen. Du kan tömma droppformen 
och tillaga såsen medan maten 
grillas några sista minuter.

hållare för 
revbensspjäll
Få plats för många fler revbensspjäll, 
som alla blir perfekt grillade hela 
vägen runt. Hållaren gör det lättare 
att bära maten till och från grillen. 
Kan också användas till kycklinglår 
och annat kött, som höjs upp över 
grillgallret och blir perfekt brynt och 
sprött.

Dubbla grillspett
Det är lätt att vända på maten  
när den sitter på ett dubbelspett. 
Rengöringen blir dessutom enkel 
eftersom spetten är tillverkade i 
kraftigt, förnicklat stål som tål att 
köras i diskmaskin. 

Shish kebab-set
Det är lätt att laga goda grillspett 
som är perfekt grillade hela vägen 
runt när du använder det här setet. 
Du sätter in alla spetten samtidigt i 
grillen, och vänder dem snabbt och 
smidigt.

Droppformar
Skyddar grillen mot fett och 
köttsaft, som annars bränner fast 
och är besvärligt att få bort. Samlar 
dessutom upp köttsaften som kan 
användas till en god sås. Häll gärna 
lite vatten i botten av droppformen 
– det hindrar köttsaften från att 
bränna fast och ge maten en 
otrevlig smak av stekos.

Grillvantar och 
förkläde
De extra långa grillvantarna är 
speciellt designade för alla uppgifter 
kring både brikett- och gasolgrillen, 
så att du alltid skyddar både händer 
och underarmar väl. Förklädet 
skyddar både dig och dina kläder 
mot rykande het vätska från maten.

Stektermometer
Fungerar som andra stektermometrar, 
men är tillverkad särskilt för grillning. 
Du får med andra ord ett rejält 
verktyg som håller för uppgiften. 
Bör inte sitta kvar i köttet när locket 
läggs på grillen.

Digital  
ficktermometer
Smart liten digital ficktermometer 
med automatisk släckfunktion. 
Skyddshölje i plast till sensorstickan 
och batteri medföljer.
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Tändning och rengöring

grillborstar
Mässingsborstar utvecklade för 
lång användningstid. Finns både 
som vanlig respektive 3-sidig 
grillborste. Kom ihåg att alltid göra 
rent grillgallret medan det är varmt. 
Det tar bara en halv minut, medan 
ett kallt galler tar en halvtimme att 
rengöra.

Grillborstar  
med 3 sidor
Borstar som rensar rent mellan 
grillgallren och på smala ställen vid 
grillytans kanter. Mässingsborstarna 
– som tar lång tid att slita ut – repar 
inte porslinsemaljen på Webergrillen.

Grillrens
Gör det lättare att lösa upp fett och 
matrester, så att du alltid har en ren 
och fräsch grill.

Firespice® rökspån
Du kan ge maten en mer 
framträdande röksmak genom att 
använda rökspån av aromrikt trä som 
hickory och mesquite. Fungerar bra 
vid grillning med både gasol och 
briketter.

Brikettkorgar
Rymmer precis så många briketter 
som krävs för att grilla i en klotgrill 
på 57 cm. Skaka brikettkorgarna 
när briketterna svalnat. Då faller 
askan av, och briketterna är redo 
att återanvändas. När du grillar 
indirekt med brikettkorgarna ska de 
stå längs med grillens sidor.

Skorstenständare
Med skorstenständaren får du 
perfekt glödande briketter. Den 
rymmer precis den mängd briketter 
som krävs för att grilla i en 
brikettgrill på 57 cm. Bottengallret i 
skorstenständaren är koniskt 
formad så att skorstenseffekten 
utnyttjas på bästa sätt.

Weber® tändkuber
Tändkuberna av paraffin är lukt- 
och giftfria, så att du inte förstör 
maten. Använd två till tre kuber när 
du tänder din skorstenständare.

Weber® briketter
Använd alltid briketter från Weber 
som är av högsta kvalitet. Då uppnår 
du bästa möjliga resultat. Finns i 
förpackningar med 3 respektive  
10 kg.
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