








Virksomhedsbesgg

Pa ti ar er Weber-grillen blevet

et af danskernes foretrukne
kokkenredskaber. Derfor abner
Grilleriet dgrene for virksomheder,
foreninger og organisationer,

der har lyst til at kende historien
bag det, deridag er verdens stgrste
grill-brand.

Grillen har for alvor cementeret sin plads i de danske
baghaver. Godt 60 procent af danskerne ejer en Weber-
grill, og den er blevet det hyggelige samlingspunkt pa
terrassen. For mange familier er Weberen lig med
masser af gode oplevelser og er en hobby, de konstant
seger ny viden om.

Den viden kan | fa pa et virksomhedsbeseg i Grilleriet,
hvor der er plads til bade nybegyndere og mere rutinerede
folk bag grillen.

F& BBQ i blodet

Pa et virksomhedsbeseg pa Grilleriet kommer du din
egen "backyard hero” nsermere, og du kommer ind under
huden péa det, der er verdens sterste barbecue-brand,
Weber. Girilleriets grillmestre fortzeller om alt fra direkte
og indirekte varme, gas og kul til regning og andre mere
avancerede former for grillning — afheengigt af jeres
onsker. Og sa far | den fantastiske historie om, hvordan
George Stephen opfandt Weber-grillen i 1952, startede
en sand grillrevolution og skabte grundlaget for det
kendte, internationale brand, Weber er i dag.

Virksomhedsbesoget kan arrangeres, sa Grilleriet
preesenterer jer for en reekke smagsprever pa, hvad
grillene kan preestere. Eller | kan runde beseget af med
at gribe grilltangen og teste jeres egne BBQ-evner
i Grilleriets kokken, inden maden nydes i det elegante
dining room.

Der venter jer med garanti en uforglemmelig oplevelse.
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Vi har efter besoget talt om,
at vi vil pa beseg igen.

Men sa vil vi saette mere tid
af, sa vi selv kan komme til
grillene.

Jan Skjolstrup Jensen,
anlaegsgartner hos
entreprenorfirmaet Bangsminde
Var pa virksomhedsbesag pa
Grilleriet sammen med det
resterende personale hos
Bangsminde. Her serverede
grillmestrene buffet.

Vi valgte et kursus pa Grilleriet, fordi ...

... Jeg tidligere havde veeret pa et kursus pé
Grilleriet sammen med en af vores samarbejds-
partnere, sa det var oplagt.

Vi grinede mest af ...

... vores egen paklzedning. Vi er jo entreprenerer og
anleegsgartnere, og selv om vi ikke ligefremt havde
sikkerhedssko p&, sa var der altsa ikke en eneste,
der havde jakke og slips pa. Vi havde slet ikke troet,
at der ville veere daekket sa fint op — og at der var
champagne i glassene og sa videre.

Jeg havde aldrig troet ...
. at jeg skulle komme til at lave popcorn pa
min grill.

For os har arrangementet betydet ...

... atvi har faet flere idéer til vores arbejde. Vianlaegs-
gartnere laver jo mange haver, og nu kan vi vejlede
bedre i forhold til udekokkener. Faktisk har vi lavet en
del forskellige former for udekokkener siden, s& folk
har faet nogle idéer pa det besag!

Fakta om
virksomhedsbesgg

Rundvisning pé Grilleriet med foredrag om
grillmetoder samt eventuel madlavning i Grilleriets
kokken og spisning i dining room.

Virksomheder, organisationer og foreninger etc.

Minimum 50 deltagere ved beseg
med smagsprover. Minimum 35 deltagere ved beseg
med madlavning og spisning.

2 timer eller mere.

Giver folk en uforglemmelig oplevelse og
masser af tips og tricks, sa de far endnu mere ud af
deres egen Weber-grill derhjemme.




Grilleriet skaber
din magiske aften

Med sine unikke og fleksible
omgivelser er Grilleriet det perfekte
sted at fejre de helt szerlige
begivenheder. Her er der garanti
for, at jubilaeet, produktlanceringen
eller sagar bestyrelsesmgderne

far dét ekstra "touch”, der gar
dagen mindeveerdig.

Sig "grillning” — og den naturlige fortseettelse er "hygge”,
"leekker mad” og "masser af oplevelser”.

Derfor star Grilleriet klar, nar jeres neeste store
begivenhed skal holdes — hvad enten det drejer sig
om et jubileeum, et salgs-kickoff, en konference eller
méske et bestyrelsesmede. Mulighedeme er utallige —
og | har uden tvivl en enestaende aften foran jer.

Med fuldt ekviperet auditorium, topmodemne kokken,
hyggelig lounge, Smokey Joe Bar, dining room og
mulighed for et elegant ball room kan vi sammen med
dig skabe de helt rigtige rammer for netop jeres
arrangement. | Grilleriet er der plads til det hele. Musik,
sang, film, stand-up — der er ingen greenser for, hvad
vi kan krydre jeres seerlige aften med, og vi hjeelper jer
hele vejen.

Maden stér Grilleriets kokke for at skabe, og alt, | skal,
er at seette jer til rette i det hyggelige dining room, hvor |
vil nyde alverdens fantastiske retter fra grillen. | Grilleriet
far den seerlige aften med garanti et uforglemmeligt
touch.
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Vi grinede mest af den

entusiasme og kampgejst,
der var mellem de tre hold
I kekkenet.

Mette Cortz,

Key Account Manager

hos Bellevue Tours

Bellevue Tours inviterede 50
kunder fra landets sterste
virksomheder til en dag pa Grilleriet
— krydret med masser af events.
Alt fra en tur i helikopter til ATV-

/ "
oz . e | M kersel og mountainbike-korsel.
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Vi valgte et kursus pa Grilleriet, fordi ...

. vi onskede at give vores kunder en helt speciel
oplevelse. Da Bellevue Tours er en virksomhed, som
primeert szelger oplevelser i form af gavelesninger
samt events til erhvervslivet, var det naerliggende for
os at veelge Girilleriet.

Det, der overraskede mig mest ved Grilleriet ...
... var, at det lykkedes os 50 amaterer at frembringe
en sa vellykket middag.

For os har arrangementet betydet ...

... at vi har opnaet teettere relationer til vores negle-
kunder. Vi fik vist vores kunder, at grundstenene
i vores koncept bygger pa professionel service og
oplevelser udover det szedvanlige.

For mig er Grilleriet lig med ...

... enunik mulighed for at lave arrangementer for vores
kunder, hvor de tilbydes en anderledes og utraditionel
oplevelse.

Fakta om events

Hvad: Jubilzeer, produktlanceringer,
bestyrelsesmader etc.

Hvem: Virksomheder.
Hvor mange: 40-50 deltagere.
Hvornar: Kan afholdes bade om dagen og om aftenen.

Hvorfor: Tilferer en helt seerlig dimension til medet,
fodselsdagen, produktlanceringen etc.




Larger
than life

RIB-sejlads, gokart, helikopter-flyvning, foredrag - nar “lidt” bare ikke er godt
nok, giver Grilleriet jer utallige muligheder for at skabe en helt speciel dag i
selskab med grillkunsten.

Hvorfor nejes, nar Grilleriets team er eksperter i at skabe
uforglemmelige oplevelser —bade nar det geelder maden og

underholdningen? Fa kta om

| Grilleriet har vi en lang reekke idéer og muligheder, nar "lidt” SpeCIa l—eventS

bare ikke er godt nok. Nar der skal skrues ekstra op for

jubilzeet, fodselsdagen, modet eller eksempelvis den arlige Hvad: RIB-sejlads, crosser-race, rappelling,
sommerfest. helikopterflyvning, gokart etc.

Med Grilleriets hygge og fleksibilitet har | de perfekte rammer iz Vikeemliesis?

for en firma-event i seerklasse, og sammen med vores Hvor mange: 40-50 deltagere.

forskellige samarbejdspartnere har vi masser af muligheder Hvorfor: Tilferer en helt szerlig dimension til medet,
forattilfere dagen nogetekstra. Visergergerne for kontakt il produktlanceringen osv.

alt fra foredragsholdere til standup-komikere eller hjeelper,

hvis dagen skal tilferes en bunke action i form af helikopter-

flyvning, RIB-sejlads eller eksempelvis rappelling.
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