






Virksomhedsbesøg

Vi valgte et kursus på Grilleriet, fordi …
… jeg tidligere havde været på et kursus på 
Grilleriet sammen med en af vores samarbejds-
partnere, så det var oplagt.

Vi grinede mest af …
… vores egen påklædning. Vi er jo entreprenører og 
anlægsgartnere, og selv om vi ikke ligefremt havde 
sikkerhedssko på, så var der altså ikke en eneste, 
der havde jakke og slips på. Vi havde slet ikke troet, 
at der ville være dækket så fi nt op – og at der var 
champagne i glassene og så videre.  

Jeg havde aldrig troet …
… at jeg skulle komme til at lave popcorn på 
min grill. 

For os har arrangementet betydet …
… at vi har fået fl ere idéer til vores arbejde. Vi anlægs-
gartnere laver jo mange haver, og nu kan vi vejlede 
bedre i forhold til udekøkkener. Faktisk har vi lavet en 
del forskellige former for udekøkkener siden, så folk 
har fået nogle idéer på det besøg! 

Grillen har for alvor cementeret sin plads i de danske 
baghaver. Godt 60 procent af danskerne ejer en Weber-
grill, og den er blevet det hyggelige samlingspunkt på 
terrassen. For mange familier er Weberen lig med 
masser af gode oplevelser og er en hobby, de konstant 
søger ny viden om. 

Den viden kan I få på et virksomhedsbesøg i Grilleriet, 
hvor der er plads til både nybegyndere og mere rutinerede 
folk bag grillen.  

Få BBQ i blodet
På et virksomhedsbesøg på Grilleriet kommer du din 
egen ”backyard hero” nærmere, og du kommer ind under 
huden på det, der er verdens største barbecue-brand, 
Weber. Grilleriets grillmestre fortæller om alt fra direkte 
og indirekte varme, gas og kul til røgning og andre mere 
avancerede former for grillning – afhængigt af jeres 
ønsker. Og så får I den fantastiske historie om, hvordan 
George Stephen opfandt Weber-grillen i 1952, startede 
en sand grillrevolution og skabte grundlaget for det 
kendte, internationale brand, Weber er i dag. 

Virksomhedsbesøget kan arrangeres, så Grilleriet 
præsenterer jer for en række smagsprøver på, hvad 
grillene kan præstere. Eller I kan runde besøget af med 
at gribe grilltangen og teste jeres egne BBQ-evner 
i Grilleriets køkken, inden maden nydes i det elegante 
dining room. 

Der venter jer med garanti en uforglemmelig oplevelse.

Forkæl jer selv 
med et BBQ-besøg

På ti år er Weber-grillen blevet 
et af danskernes foretrukne 
køkkenredskaber. Derfor åbner 
Grilleriet dørene for virksomheder, 
foreninger og organisationer, 
der har lyst til at kende historien 
bag det, der i dag er verdens største 
grill-brand.

Vi har efter besøget talt om,
at vi vil på besøg igen. 
Men så vil vi sætte mere tid 
af, så vi selv kan komme til 
grillene. 

Jan Skjølstrup Jensen, 
anlægsgartner hos 
entreprenørfi rmaet Bangsminde 
Var på virksomhedsbesøg på 
Grilleriet sammen med det 
resterende personale hos 
Bangsminde. Her serverede 
grillmestrene buffet.   

”

Fakta om
virksomhedsbesøg
Hvad: Rundvisning på Grilleriet med foredrag om 
grillmetoder samt eventuel madlavning i Grilleriets 
køkken og spisning i dining room.   

Hvem: Virksomheder, organisationer og foreninger etc. 

Hvor mange: Minimum 50 deltagere ved besøg 
med smagsprøver. Minimum 35 deltagere ved besøg 
med madlavning og spisning.  

Hvor længe: 2 timer eller mere.

Hvorfor: Giver folk en uforglemmelig oplevelse og 
masser af tips og tricks, så de får endnu mere ud af 
deres egen Weber-grill derhjemme. 
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Sig ”grillning” – og den naturlige fortsættelse er ”hygge”, 
”lækker mad” og ”masser af oplevelser”. 

Derfor står Grilleriet klar, når jeres næste store 
begivenhed skal holdes – hvad enten det drejer sig 
om et jubilæum, et salgs-kickoff, en konference eller 
måske et bestyrelsesmøde. Mulighederne er utallige – 
og I har uden tvivl en enestående aften foran jer. 

Med fuldt ekviperet auditorium, topmoderne køkken, 
hyggelig lounge, Smokey Joe Bar, dining room og 
mulighed for et elegant ball room kan vi sammen med 
dig skabe de helt rigtige rammer for netop jeres 
arrangement. I Grilleriet er der plads til det hele. Musik, 
sang, fi lm, stand-up – der er ingen grænser for, hvad 
vi kan krydre jeres særlige aften med, og vi hjælper jer 
hele vejen. 

Maden står Grilleriets kokke for at skabe, og alt, I skal, 
er at sætte jer til rette i det hyggelige dining room, hvor I 
vil nyde alverdens fantastiske retter fra grillen. I Grilleriet 
får den særlige aften med garanti et uforglemmeligt 
touch.  

Events

Vi valgte et kursus på Grilleriet, fordi …
… vi ønskede at give vores kunder en helt speciel 
oplevelse. Da Bellevue Tours er en virksomhed, som 
primært sælger oplevelser i form af gaveløsninger 
samt events til erhvervslivet, var det nærliggende for 
os at vælge Grilleriet.

Det, der overraskede mig mest ved Grilleriet …
... var, at det lykkedes os 50 amatører at frembringe 
en så vellykket middag.  

For os har arrangementet betydet …
… at vi har opnået tættere relationer til vores nøgle-
kunder. Vi fi k vist vores kunder, at grundstenene 
i vores koncept bygger på professionel service og 
oplevelser udover det sædvanlige.

For mig er Grilleriet lig med …
… en unik mulighed for at lave arrangementer for vores 
kunder, hvor de tilbydes en anderledes og utraditionel 
oplevelse.
 

Med sine unikke og fl eksible 
omgivelser er Grilleriet det perfekte 
sted at fejre de helt særlige 
begivenheder. Her er der garanti 
for, at jubilæet, produktlanceringen 
eller sågar bestyrelsesmøderne 
får dét ekstra ”touch”, der gør 
dagen mindeværdig.

Vi grinede mest af den 
entusiasme og kampgejst, 
der var mellem de tre hold 
i køkkenet. 

”

Mette Cortz, 
Key Account Manager 
hos Bellevue Tours 
Bellevue Tours inviterede 50 
kunder fra landets største 
virksomheder til en dag på Grilleriet 
– krydret med masser af events. 
Alt fra en tur i helikopter til ATV-
kørsel og mountainbike-kørsel.   

Grilleriet skaber 
din magiske aften

Fakta om events
Hvad: Jubilæer, produktlanceringer, 
bestyrelsesmøder etc.

Hvem: Virksomheder.

Hvor mange: 40-50 deltagere.

Hvornår: Kan afholdes både om dagen og om aftenen.

Hvorfor: Tilfører en helt særlig dimension til mødet, 
fødselsdagen, produktlanceringen etc. 
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Hvorfor nøjes, når Grilleriets team er eksperter i at skabe 
uforglemmelige oplevelser – både når det gælder maden og 
underholdningen? 

I Grilleriet har vi en lang række idéer og muligheder, når ”lidt” 
bare ikke er godt nok. Når der skal skrues ekstra op for 
jubilæet, fødselsdagen, mødet eller eksempelvis den årlige 
sommerfest.

Med Grilleriets hygge og fl eksibilitet har I de perfekte rammer 
for en fi rma-event i særklasse, og sammen med vores 
forskellige samarbejdspartnere har vi masser af muligheder 
for at tilføre dagen noget ekstra. Vi sørger gerne for kontakt til 
alt fra foredragsholdere til standup-komikere eller hjælper, 
hvis dagen skal tilføres en bunke action i form af helikopter-
fl yvning, RIB-sejlads eller eksempelvis rappelling. 

Special-events

Fakta om
special-events
Hvad:  RIB-sejlads, crosser-race, rappelling, 
helikopterfl yvning, gokart etc.

Hvem: Virksomheder.

Hvor mange: 40-50 deltagere.

Hvorfor: Tilfører en helt særlig dimension til mødet, 
produktlanceringen osv. 

RIB-sejlads, gokart, helikopter-fl yvning, foredrag – når “lidt” bare ikke er godt 
nok, giver Grilleriet jer utallige muligheder for at skabe en helt speciel dag i 
selskab med grillkunsten. 

Larger 
than life
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Kontakt 
Vil du høre mere om mulighederne for at holde 
et arrangement på Grilleriet, så kontakt os på:

99 36 30 10
Eller mail til os på Grilleriet@weberstephen.dk

Besøg grilleriet.dk og kom tættere på 
”the real deal”.
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