





WEBER® Q™ 100 / 120

o grfebi ik o tur pRIEANSET



WEBER® Q™ 100

WEBER® Q™ 120

UTVENDIGE MAL

H B
WEBER® Q™ 100 59,7 cm 68,6 cm
WEBER® Q™ 120 59,7 cm 68,6/103,9 cm

Malene er med apent lokk

B: Arbeidsbordene sammenfoldede / sidebordene utfoldet

WEBER® Q™ 100

B-ars garantiprogram

Grillareal 42,5 x 32 cm

Brenner av rustfritt stal — 2,64 kW/t

Trinnles regulering av varmen

Avtakbar dryppform

Grillrist i emaljert stopejern

Lokk og bunn i stopt aluminium

Tenning ved trykk pa en knapp

Ved hjelp av konverteringskit #8456 kan vanlige gassflasker
monteres (medfelger ikke)

Bruker butan-/propanflasker til engangsbruk (medfelger ikke)
Glassforsterket nylonramme

Made in USA

WEBER® Q™ 120

Weber® Q™ 120 har samme utstyr som Weber® Q™ 100,
men med felgende forskjeller:

48 cm
48 cm

2 arbeidsbord med innebygde redskapskroker
(redskapene selges separat)

Elektronisk tenning

Finnes ogsé i fargene svart og red




WEBER® Q™ 200 / 220

WEBER® Q™ 200
WEBER® Q™ 200

5-ars garantiprogram

Grillareal 39 x 54 cm

Brenner av rustfritt stal 3,61 kW/t
Trinnles regulering av varmen
Avtakbar dryppform

Grillrist i porselensemaljert stopejern
Lokk og bunn i stopt aluminium
Tenning ved trykk pa en knapp
Glassforsterket nylonramme

2 arbeidsbord med innebygde redskapskroker
(redskapene selges separat)

Made in USA

WEBER® Q™ 220

Weber® Q™ 220 leveres med alt som finnes pa
Weber® Q™ 200, pluss:

e Termometer i lokket

e Lokk 3,5 cm hoyere

e Elektronisk tenning

WEBER® Q™ 220

WEBER® Q™ FAS TIL ELEKTRISK, SIENBIEE L H 5 o
GASS ELLER BRIKETTER. REETHRRC 64om  707300om  S3sem
SMAKEN ER AKKURAT SA GOD e 64om  79/130em  57em
SOM DU FORVENTER ’

B: Arbeidsbordene sammenfoldede / sidebordene utfoldet







o
N
™
S~
=
=
™
2

e/
®

o
LU
[a]
=




WEBER® Q™ 300

WEBER® Q™ 320

UTVENDIGE MAL

H B

WEBER® Q™ 300

5-ars garantiprogram

Grillareal 46 x 65 cm

2 brennere i rustfritt stal 6,35 kW/t

P-formet brenner og en brenner i midten, som kan styres individuelt
Innebygd termometer

Trinnles regulering av varmen

Avtakbar dryppform

Grillrist i stopejern i 2 deler

Lokk og bunn i stopt aluminium

Tenning ved trykk pa en knapp

Glassforsterket nylonramme

Skrus fast pa den stasjonaere vognen og har to arbeidsbord som kan brettes ned
Made in USA

WEBER® Q™ 320

Weber® Q™ 320 har samme utstyr som Weber® Q™ 300,
men med felgende forskjeller:

Elektronisk tenning
Varmehylle
1 Grill-out™-lys pa handtaket

D

WEBER® Q™ 300 / 320 140,9 cm 92,7/140,3 cm

76,2 cm

Malene er med apent lokk

B: Arbeidsbordene sammenfoldede / sidebordene utfoldet




WEBER® Q™ EL / KULL

WEBER® Q™ 140

WEBER® CHARQ™

MED WEBER® Q™

FAR DU SMAKFULLE
OPPLEVELSER OVERALT

WEBER® Q™ 140

B-ars garantiprogram
Grillareal 42,5 x 32 cm
2200 watt

10 ampere

Kabellengde 1,8 meter
Trinnles regulering av varmen
Rustfri grillrist

Avtakbar dryppform

Lokk og bunn i stopt aluminium
Glassforsterket nylonramme
Made in USA

WEBER® CHARQ™

5-ars garantiprogram

Grillareal 42,5 x 32 cm

2-delt grillrist av stepejern med Flavorizer® Bars
Topp- og bunnventil for kontroll av luft og varme
Avtakbar dryppform

Lokk og bunn i stopt aluminium

Glassforsterket nylonramme

Hoyt lokk

Made in USA

UTVENDIGE MAL

H B D
WEBER® Q™ 140 59,7 cm 68,6 cm 48 cm
WEBER® CHARQ™ 41 cm 79 cm 49 cm

Malene er med apent lokk
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WEBER®STYLE™ TOOLS

TREDELT GRILLSETT

Perfekt verktoy i rustfritt stal og fremstilt i
ergonomisk design, slik at de ligger sveert godt i
handen. Alle tre delene er forsynt med praktiske
ringer, slik at de kan henges pa grillens
redskapskroker. Kokkeklypa har easy-grip-
handtak og lasemekanisme.

GRONNSAKSKURV

Putt hakkede grennsaker i kurven, og sett den
pa grillen ved siden av hovedretten. Skjeer kylling-,
svine- eller oksekjott i sma terninger, og bruk
kurven som wokpanne. Kurven er laget av rustfritt
stal og har praktiske baeregrep, slik at den er
enkel og trygg & beere mellom kjekken og grill.

TODELT GRILLSETT

Grilltang og -spade med ultramoderne red
softcoating, som gir bedre grep. Utfert i rustfritt
stal, som taler & bli brukt, og som bevarer sitt
elegante utseende. Utstyrt med praktisk ring,
slik at den kan henge pa grillens redskapskroker.

GRILLPANNE

Den perfekte pannen til a steke bade fisk,
grennsaker og frukt i. Bruk f.eks. pannen nar du
lager stekte poteter eller supersproe pommes
frites. Sistnevnte kan du lage direkte fra fryseposen.
Pannen er laget av rustfritt stal og har gode
beeregrep, slik at den er enkel og trygg & beere
mellom kjokken og grill.

STEKHOLDER

Den lekkert designede stekholderen i rustfritt
stal er skapt for & bli brukt og for & bli sett pa i
mange ar. Med sine praktiske beeregrep gjor
den det enkelt & beere steken til og fra grillen.

TALENDE TERMOMETER

Du far perfekt tilberedt kjott med det talende
termometeret, som til og med er tradlest og
fiernstyrt. Det er enkelt & stille inn termometeret
med noen fa klikk, slik at kjottet blir stekt noyaktig
etter din smak. Du trenger ikke engang sta ved
grillen for & oppna de beste resultatene, fordi
termometeret har en rekkevidde pa mer enn

30 meter.



SIDEBORD

Passer til 47 cm og 57 cm. Sidebordet kan
stilles inn i tre ulike hoyder, slik at du far den
optimale arbeidsstillingen ved kulegrillen.
Soyle, bordben og splitt er i berstet aluminium.
Bordplaten er pulverlakkert og fas i svart.

SILIKONPENSEL

Med sin berstede overflate og enkle, moderne
utforming matcher denne penselen den ovrige
designen fra Weber® Style™. De praktiske
berstene i silikon er dessuten sveert enkle a
rengjere.

REDSKAPSKROKER

Redskapskrokene matcher grillsettene i rustfritt
stal fra Weber® Style™, og de er praktiske & ha
pa grillen. Du har alltid redskapene innen
rekkevidde, og trenger ikke bruke tid pa & lete
etter dem.

MARINADESKAL
MED SILIKONPENSEL

Det er slutt pa pensler som far overbalanse og

ender pa gulvet, fordi de star i altfor sma skaler.

Lekker design som lgser et praktisk problem.

KYLLINGHOLDER

Hell el og vin i beholderen sammen med krydder
og sett fast kyllingen fast pa toppen. Legg lok,
gulretter og andre grennsaker i fatet og fa lekker
garnityr. Kan ogsa brukes til & lage snacks i,
f.eks. nachos med smeltet ost og varm salsa.

N
pan

GRILLSPYDSETT

Solide grillspyd i rustfritt stal, som er helt
perfekte til f.eks. kebab, satay eller gronnsaker.
Med den praktiske ringen skyver du den ferdige
maten av spydene med en enkel bevegelse.
Handtakene gjor det enkelt & beere spydene til
og fra grillen, og de gjor ogsa il at det er fort
gjort & vende maten i et enkelt grep.



WEBER®STYLE™ TOOLS

KEBABSETT

Med dette settet blir det enkelt a tilberede lekre
kebabspyd. Maten blir stekt hele veien rundt pa
en rask mate.

VIV 4
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KRAFTIG GRILLB@RSTE

Utformet til begge hender, slik at du virkelig kan
legge kraft bak rengjeringen. Bersten har to
avtakbare hoder, rustfritt stalhode til grillristen og
skuresvamp til den innvendige emaljen. Disse
kan roteres, slik at berstehodet varer lengre.
Handtaket er laget i rustfritt stal med silikongrep.

RIBBESTATIV

Den optimale méaten a grille spareribs pa.
Enkelt & transportere maten fra kjokken til grill.
Framstilt i rustfritt stal.

—

LIGHTER

Eksklusiv og oppfyllbar lighter i klassisk design
som matcher de prisbelonte pepperkvernene fra
Weber® Style™. Behagelig soft-touch-tenning.
Utfort i rustfritt stal og gummicoated overflate.
Fas i red eller svart.






WEBER®STYLE™ LIFESTYLE

SALT- OG PEPPERSETT, 120 MM

Eksklusive salt- og peppersett, som i form og
materialer matcher den hvite duken pa det
vakkert oppdekte middagsbordet. Settet brukes
til finkvernet salt og pepper, siden det ikke er
utstyrt med kverner. Utfert i berstet rustfritt stal.

. Svart
B Red

KRYDDERSETT

De tette glassene passer til den effektive kvernen.
Du bevarer alle aromaer og kverner den beste
smaken frem. Fas i svart eller red softcoating og
har CrushGrind®, som kan stilles inn trinnlest.

. Svart
B Red

| stal

SALT- 0G PEPPERKVERN, 190 MM

De eksklusive salt- og pepperkvernene er laget i
en stilren design, som gjenskaper linjene fra den
klassiske pepperkvernen, en moderne og enkel
form. Det gode grepet bli ekstra godt med
kvernenes supre softcoating, som dekker de
rede og svarte modellene. De keramiske valsene
fra CrushGrind® kan stilles inn fritt, og kverner
alle typer krydder. Salt- og pepperkvernene fas i
svart, redt eller borstet stél.

. Svart
B Red

KRYDDERKVERN

Bruk alltid hele krydder og krydderurter, sa far du

best smak. Krydderkvernene bruker CrushGrind®
og frigjer effektivt alle aromaer. Trinnles innstilling,
svart eller red softcoating.

. Svart
B Red

Stal

SALT- 0G PEPPERKVERN, 300 MM

Den perfekte pepperkvernen i kjokkenet og ved
grillen. Laget i en stilren design, som gjenskaper
linjene fra den klassiske pepperkvernen, en
moderne og enkel form. Det gode grepet bli
ekstra godt med softcoatingen, som dekker de
rede og svarte modellene. De keramiske valsene
fra CrushGrind® stilles inn fritt, og kverner alle
typer krydder. Pepperkvernen fés i svart, rodt
eller borstet stal. Fas ogsa som saltkvern.

. Svart
B Red

KRYDDERGLASS

De tette glassene bevarer effektivt aromaene og
kan enkelt skrus av og pa krydderkvernen. Det
klare glasset gir raskt overblikk. Fas i svart eller
red softcoating.



SKJAREFJOLER

De funksjonelle skjeerefiglene er fremstilt i
eksklusivt eiketre, og er forsiktig oljebehandlet.
Skjeerefjelen for bred har praktiske riller, som
fanger smulene, slik at du enkelt og greit kan
fierne dem etterpa. Skjeerefjolen for kjott har en
bred og dyp saftrille med beholder, som samler
opp kijottsaften. Skjeerebrettene kan naturligvis
brukes bade inne og ute, slik at du far sterre
grillopplevelser aret rundt.

SOUFFLESKAL

Ild og grillfast kvalitetskeramikk laget i en modermne

og praktisk design, som er skapt til & grille og

servere i. Souffléskalen er bra til dressinger og
garnityr eller som porsjonsskal, til f.eks. grillet

potetmos. Diameter 10 cm.

BRETT

Serveringsbrettet fra Weber® Style™ er laget i
samme enkle designlinje som pepperkvernene.
Brettet har en gummibelagt, sklisikker arbeidsflate.

LIFESTYLE LIGHTER

Eksklusiv oppfylibar lighter i rustfritt stal.
Uunnveerlig i ethvert kjokken.

A
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GRILLFAT AV KERAMIKK

Ild og grillfast kvalitetskeramikk laget i en modeme
og praktisk design, som er skapt til & grille og
servere i. Fatene har haye kanter, sa det er enkelt
a beere maten til og fra grillen. Flere storrelser:
22x22 cm, 31x22 cm og 38x27 cm.










WEBER®STYLE™ KNIVSERIE

URTEKNIV GRONNSAKSKNIVER KOKKEKNIV
8,6 cm 14 cm 24 cm
Bladet pa enhver kniv fra Weber® Style™ er laget 19 cm

i tysk kvalitetsstal (DIN 1.4116). Det steinslipes
forst grovt og poleres deretter tre-fire ganger.
Handtaket har ergonomisk form og er sandfylt
for & gi perfekt balanse.

i
BRADKNIV TRANCHERINGSSETT BIFFBESTIKK
21 cm 24 cm Kniven er riflet, og ligger pa samme mate som

gaffelen perfekt i handen, slik at du enkelt kan
skjeere kjott og grennsaker.



224804

/

e

| A

KNIVHOLDER

Et hardt og slitesterkt skummateriale holder
knivene pa plass. Holderen bruker ikke

magneter sa den bevarer knivenes skarphet
lengre, i tillegg til at de ikke blir oppskrapte.

KNIVSLIPER

Knivsliper fra Weber® Style™ med keramiske
valser, som retter opp knivseggen og sliper den
skarp. Har ergonomisk grep og er perfekt til alle
kjokkenkniver. Fas i redt og svart.

HVIS JEG LIKER DEN
SA BRUKER JEG DEN

Bent Stiansen, den norske mesterkokken som har en
stjerne i Guide Michelin, bruker den store kokkekniven
fra Weber® Style™ som sin hovedkniv.

— Det er spesielt én av knivene som jeg er sveert
forelsket i. Det er den store kokkekniven pa 24 cm.
Den bruker jeg hver dag pa jobben, ndr jeg skjeerer
kjott, fileterer fisk og skjeerer gronnsaker. Det er
min hovedkniv som jeg bruker hele tiden.

Helt riktig hardhet

Det er mange grunner til at Bent Stiansen er sa
glad i sin Weber-kniv. En av dem er at stélet har
en perfekt balanse mellom & veere hardt og blett.

—Jeg har andre kniver som er sa harde at de blir for
sproe i eggen. Det gjor dem vanskelig & slipe, og de

holder ikke skarpheten seerlig lenge. Men Webers
kniver har akkurat den hardheten som kniver skal
ha. Det gjor dem enkle & slipe, og eggen holder seg
ensartet og skarp sveert lenge.

Bent Stiansen roper ogsa at én av hemmelighetene
ved & holde en kniv skarp er & bruke keramisk
strykestal fremfor stal.

— Keramisk strykestal polerer finere enn vanlig stal.
Det gjor kniven mye skarpere sa du far et bedre snitt.
— Far jeg en kniv i handen som jeg liker, sa bruker
jeg den. Derfor er Webers store kokkekniv min
hovedkniv, avslutter Bent Stiansen

KNIVSLIPER

Knivsliper fra Weber® Style™ med keramiske
valser, som retter opp knivseggen og sliper den
skarp. Har ergonomisk grep og er perfekt til alle
kjokkenkniver. Fas i redt og svart.




WEBER® Q@™

ST@PEJERNSPLATER
TIL WEBER® Q™

Sitt pa terrassen og grill frokost pa din Weber® Q™.
Med denne stepejernsplaten far du den perfekte
smaken nar du griller egg, bacon, frokostpelser
og pannekaker.

STASJONAR VOGN

Robust vogn til din Weber® Q™, som gir
perfekt arbeidshoyde.

||IE1]HE._!?
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ENGANGSFLASKE 440 G

Passer til alle Weber® Q™ 100 og 120 gassgriller
og Performer® med gasstenning. Skal skrus til,
men ikke for hardt, da dette kan edelegge
skruen og gjere flasken ubrukelig.

TRANSPORTABEL VOGN

Vognen er enkel a klappe sammen, slik at
du kan ha den med i bilen. Fas til Weber® Q™-
modellene fra 100 til 220.

WEBER® Q™ KONVERTERINGSKIT

Weber® Q™ 100, 120 er perfekt for dem som
reiser rundt, men dersom du ensker & bli hiemme,
kan du ogsa koble til en oppfyllbar gassflaske
ved hjelp av dette konverteringskittet. Finnes
ogsa som campingtilkobling, er ikke illustrert.

»

TREKK TIL WEBER® Q™

Beskytt din Weber® Q™-grill med et kraftig
vinyltrekk som passer til den. Elastiske sideband
og en lepesnor foran, som trekkes til, slik at
trekket sitter tett.



GASSGRILL

PIZZASTEN

Du kan bake nesten alle slags bred
og kaker i Webergrillen med denne
steinen. Lag pizzaen pa kjokkenet
pa bakepapir, legg den pa den
varme steinen og fiern bakepapiret
etter 3-4 minutter og grill pizzaen
ferdig. Slik far du en perfekt spro
bunn. Den maler 30 x 44.

DRYPPFORM FOR
SUMMIT®

Beskytter grillen mot fett og kjottsaft,
som ellers brenner seg fast og er
vanskelig & fierne igjen. Dryppformene
fra Weber er ekstra haye, slik at
saften ikke skvulper over nar du tar
formene opp fra grillen.

STEKEPLATER 0G
-PANNER | STOPEJERN

Stekeplaten kan du f.eks. bruke nar
du vil lage bacon, pelser, pannekaker
og speilegg til frokost. Har du en
pizzasten ogs&, kan du begynne
med & bake frokostbred pa den,

og deretter legge stekepannen pa
grillen for & steke resten av frokosten.

TREKKTIL ALLE
GRILLER

Alle griller fra Weber er bygget til &
sta ute i all slags veer. De taler bade
sne og regn, sa du kan grille aret
rundt. Men kjoper du et trekk til
dem er de enkle & holde rene og
blanke uten problemer.

ROTISSERI

Et redskap til en ekte Weberentusiast,
som ikke kan fa nok utstyr. Det el-
drevne rotisseriet gir deg helstekte
kyllinger, som alltid er jevnt sproe
og brune rundt hele kyllingen.
Settet bestar av spyd og motor.
Krever 220 volt, passer til Spirit®
E-310.

GASSFLASKEHOLDER

Holder gassflasken pa plass.
Anbefales ikke til Spirit® E-210.

WEBER GRILL-OUT™ LYS

Perfekt til Genesis® og Summit®
med buede eller rustfrie stalgrep.
De tre LED-lampene lyser i mer
enn 10 000 timer. Stremmen
kommer fra 3 AAA-batterier, som
holder i opptil 30 timer. Solid,
glassforsterket nylonkabinett som
motstar bade vann og varme.

GASSFLASKEOVERTREKK

Med dette trekket skjuler du
enkelt gassflasken. Passer til 5 og
10 /11 kilos lettvektsgassflasker.



LOKKHOLDER TIL 57 CM

Med en lokkholder er det enkelt a plassere lokket
i en fei, f.eks. nar du skal ha tak i dryppformen
eller nar du skal sette stekholderen pa grillen.
Med en lokkholder far du ogsa le for grillstarteren
nar du tenner opp brikettene.

KULEGRILL

WEBER® WOK TIL 57 CM

Du kan lage alle de asiatiske wokrettene i en
Weber® Wok. Bruk 25/75-metoden, hvor 25 %
av kullristen er fri for briketter. Det gir deg et
kaldt sted i woken, hvor du kan legge maten
som er ferdig.

BR@DHOLDER TIL 57 CM

Du kan f.eks. grille bruschetta med den praktiske
varmehyllen. Gi dem ferst noen minutter pa
grillristen, og grill dem ferdig pa varmehyllen.
Der holder de seg ogsa varme, og du far plass
til mere mat pa grillen.

SIDEBORD TIL 57 CM

Gleden ved grillen blir enda sterre med et sidebord,
hvor det f.eks. er god plass til marinader,
krydder, skaler og mindre kjokkenredskaper.

REDSKAPSKROKER

Med de praktiske redskapskrokene har du
alltid grillredskapene innenfor rekkevidde.
En gjennomtenkt detalj du vil sette pris pa
nar du griller.

ROTISSERIE

Et redskap til en ekte Weberentusiast, som ikke
kan fa nok utstyr. Det el-drevne rotisseriet gir
deg helstekte kyllinger, som alltid er jevnt sproe
og brune rundt hele kyllingen. Settet bestar av
forheyningsring, spyd og motor. Passer til
One-Touch® Gold og Silver pa 57 cm.



PIZZASTEN

Du kan bake nesten alle slags bred og kaker i
Weber-grillen med denne steinen. Lag pizzaen
pa kjokkenet pa bakepapir, legg den pa den
varme steinen og fiern bakepapiret etter 3-4
minutter og grill pizzaen ferdig. Slik far du en
perfekt spre bunn.

ST@PEJERNSPLATE

Pannekaker, cocktailpelser, speilegg og
rostipoteter — slik er frokosten hiemme. Du kan
ogsa grille julienneskarete grennsaker samt
mange andre retter pa stopejernsplaten, som
har to sider. Den ene siden er plan, den andre
har riller som en grillpanne.

KULEGRILL

TREKK TIL PERFORMER® 0G
ONE-TOUCH® PLATINUM

Fasongsydd luksustrekk i kraftig vinyl.
Beskytter grillen mot veer og vind.

GRILLRISTER ;
— 0GSA | RUSTFRITT STAL

Grillristene med vippeanordning fas ogsa i
rustfritt stal. Nar du griller lenge, kan du med
vippeanordningen fylle pa ekstra briketter uten

a fierne grillristen. Men du ma alltid fierne maten
for du gjer det. Ellers risikerer du & f& aske pa
maten og edelegge smaken.

TREKK TIL KULEGRILL

Beskytt din Weber®-kulegrill med et robust
trekk, som taler all slags veer.

BRIKETTSKILLERE

Brikettskillerne holder effektivt brikettene ute
langs grillens sider nar du griller indirekte.
Festes til bunnristen, og kan flyttes fritt etter
behov, slik at du far neyaktig det brikettfrie
arealet under maten som du trenger.



TILBEH@R

DIGITALT STEKETERMOMETER

Fa det helt perfekt hver gang. Stikk sonden inn i
maten, velg riktig innstilling og sett fiernkontrollen
pa med en klemme. Termometeret piper nar
maten er stekt.

-y

ORIGINAL GRILLSETT

Et grillsett er uunnveerlig nar du griller.
Dette grillsettet har en lengde som gjor det
umulig & brenne fingrene under grillingen.
Utfort i ergonomisk design.

GRILLSETT | RUSTFRITT STAL

Et grillsett er uunnveerlig ved grillen. Klypene er
lange nok til at det er enkelt & handtere kjottet
uten a brenne fingrene. Klype, gaffel og spade er
laget i en ergonomisk design, slik at grep og
former passer til arbeidet ved grillen.

ORIGINAL KYLLINGHOLDER

Kyllingholder i forniklet stal. Suveren hvis du vil
ha deilig sprostekt kylling. Passer perfekt i en

stor Weber-dryppform, som samler opp saften
fra kyllingen.

ORIGINAL FLEX LIGHTER
Eksklusiv oppfyllbar lighter med lekkert belegg
(softcoat) med hode i rustfritt stél. Det fleksible
hodet gjor det enkelt a tenne pa briketter. Fas i
rod eller svart.

WEBER® FIREPLACE

Gijer kjelige kvelder lunere og skaper et hyggelig
lysskjeer. Fremstilt av kraftig stal, dekket av
porselensemalje. Ben og varmeskjold av
rustbestandig aluminium. Stettering av
galvanisert stal.
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STEKHOLDER

Gijer det enkelt og sikkert & beere
steker og fjeerkre fra kjokkenet ut til
grillen. Bruker du en dryppform
under stekholderen blir det ogsa
mye enklere & lafte maten av grillen,
slik at du kan temme dryppformen
og lage sausen ferdig mens maten
griller de siste minuttene.

STEKETERMOMETER

Fungerer som andre
steketermometre, men er laget
spesielt for grilling, slik at du far et
solid stykke verktoy som mestrer
oppgaven. Ma ikke sitte i kjottet
nar lokket legges pé grillen.

KEBABSETT

Det er enkelt & lage lekre grillspyd,
som er perfekt grillet hele veien
rundt, nar du bruker dette settet.
Du setter alle spydene pa grillen pa
én gang og kan vende dem raskt.

Q\

DIGITALT
LOMMETERMOMETER

Smart, lite lommetermometer med
automatisk avslaingsfunksjon.
Plastbeskyttelseshette til sensorspyd
og batteri medfelger. Ma ikke sitte i
kjottet nar lokket legges pa grillen.

RIBBESTATIV

Fa plass til mange flere spareribs,
som blir perfekt grillet hele veien
rundt. Holderen gjor det enkelt &
bzere maten til og fra grillen. Kan
ogsa brukes til kyllinglar og annet
kjott, som heves over grillristen og
blir brunt og sprott.

GRILLVOTTER OG FORKLE

De ekstra lange grillvottene er
spesielt laget til alle oppgaver i
forbindelse med kull- og gassgrillen,
slik at hendene og underarmene er
godt beskyttet. Forkleet beskytter
bade deg og kleerne dine mot glor
og rykende varm veeske fra maten.

DOBLE GRILLSPYD

Det er enkelt & snu maten nar
den er spiddet pa et dobbeltspyd.

DRYPPFORMER

Beskytter grillen mot fett og kjettsaft,
som ellers brenner seg fast og er
vanskelig & fierne igjen. Samler
dessuten opp kjottsaften til den
perfekte sausen. Hell gjerne litt
veeske i bunnen av dryppformen,
det forhindrer fett og saftia
brenne seg fast og gir maten en
avsmak av stekeos.



OG RENGJ@RING

WEBER®-BRIKETTER

Bruk alltid briketter fra Weber, som
er av hoyeste kvalitet. Pa denne
maten oppnar du best resultat.
Fas i 3 kg og 10 kg.

FIRESPICE® ROKEFLIS

Du kan gi maten en mer rokt smak
néar du bruker rokeflis av aromatre,

som hickory og mesquite. Velegnet
til griling med bade gass og briketter.

WEBER®
OPPTENNINGSBLOKKER

Opptenningsblokker av parafin som
er |ukt- og giftfrie, slik at du ikke

odelegger maten. Bruk to-tre blokker
nar du tenner opp i grillstarteren din.

GRILLBORSTER

Messingberster utviklet for
langtidsbruk. Fas bade som vanlige
og 3-siders grillberster. Husk alltid
a gjore grillristen ren mens den er
varm. Det tar kun et halvt minutt,
mens en kald rist tar en halv time.

GRILLSTARTER

Du far perfekt gledende briketter
med grillstarteren. Den rommer
noyaktig s& mange briketter som
skal til for & grille pa en kulegrill pa
57 cm. Bunnristen er kjegleformet
oppover i grillstarteren, slik at
skorsteinseffekten utnyttes best mulig.

GRILLB@RSTER
MED 3 SIDER

Borster som renser godt mellom
grillristene og pa smale steder ved
grillflatens kanter. Messingberstene,
som det tar lang tid a slite, risser
ikke porselensemaljen pa en
Weber-grill.

BRIKETTKURVER

Kan inneholde neyaktig den mengde
briketter som skal til for a grille i en
kulegrill pa 57 cm. Rist brikettkurvene
nar brikettene er kalde. Pa denne
maten faller asken fra, og brikettene
er Klar for gjenbruk. Nar du griller
indirekte med brikettkurvene, mé de
st& ute ved grillens sider.

GRILLRENS

Gjor det enkelt & losne fett og
matrester, slik at du alltid har en
perfekt, ren og appetittlig grill.



Weber-Stephen Nordic
Postboks 166, Skeyen
0212 Oslo

info@weberstephen.no

www.webergrill.no
www.weberklubben.dk

Grafisk design: Convince Interactive a/s
Tekst: Rune Linell
Foto: Mikkelsen+Ko

Det tas forbehold om trykkfeil samt endringer i produktspesifikasjonene etter redaksjonen avslutning.

© 2009 Weber-Stephen Products Co. Weber, kettle-konfigurasjonen, Genesis, Crossover, Flavorizer,
Summit, Spirit, One-Touch, Smokey Joe, Go-Anywhere, Performer, Ranch, Rapidfire, Firespice,
Platinum and Tuck-N-Carry er registrerte varemerker i USA; Weber, Weber &2 100, Weber & 120,
Weber @ 140, Weber & 200, Weber & 220, Weber 2 300, Weber & 320, Weber Char 2, E-210,
E-310, E-320, S-320, S-450, E-450, S-650, E-650, Warm-up basket, One-Touch Cleaning System,
Tuck-Away, Char-Basket, Touch-N-Go, CharBin, Smokey Mountain Cooker, Weber Flame, Weber Style,
Grill Out, Slide-A-side, Firestarters, Grilling Gear, Genuine Weber Replacement Parts og Snap-Jet er
varemerker i USA; alle tilherer Weber-Stephen Products Co., 200 East Daniels Road, Palatine, lllinois
60067 USA.



WWW.WEBERGRILL.NET

weoer -






